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UNIFERM Profiferm
Univerzalan pekarski kvasac za sve vrste tijesta 
i obrade

UNIFERM Profiferm je univerzalan pekarski kvasac koji 
nudi pouzdanu učinkovitost kod svih vrsta tijesta i obrade. 
Proizvodi se u jednom od najmodernijih europskih pogona 
za proizvodnju kvasca smještenom u Slutsku. Proizveden 
s njemačkim stručnim znanjem i najvišim standardima 
za volumen tijesta, stabilnost i sigurnost proizvoda (IFS 
Food Higher Level). UNIFERM Profiferm će vas oduševiti 
pouzdanom UNIFERM kvalitetom i s 280 godina iskustva u 
procesu fermentacije.

Br. artikla: 7488  
Pakovanje:  blokovi kvasca 12 x 1 kg

PODACI O PROIZVODU

 z UNIFERM Profiferm je prirodni  
pekarski kvasac čiste boje i  
s autentičnim profilom okusa.

Prirodnost i okus Postojan volumen tijesta za 
dosljedne rezultate

 z UNIFERM Profiferm je novi standardizirani pekarski 
kvasac koji će vas oduševiti pouzdanom stabilnošću 
volumena tijesta čime se osigurava najviša sigurnost 
proizvodnje tijekom cijelog razdoblja skladištenja.

Maksimalni volumen kod svih 
vrsta tijesta

 z Tijesta za pšenični kruh 

 z Tijesta s visokim udjelom šećera i masti

 z Kisela tijesta

Zatvoren i održiv proizvodni 
ciklus

Ispravan način za skladištenje 
svježeg pekarskog kvasca

 z  Optimalna temperatura skladištenja svježeg  
pekarskog kvasca je između 0 i 7 °C. 

 z Pazite da hladni lanac nije prekinut.
 z Uklonite samo neposredno potrebnu količinu 

kvasca.

 z  Otvorene pakete ili ostatke zamotajte u 
celofan i zamrznite.
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Volumen tijesta UNIFERM pekarskog kvasca
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Profiferm UNI Aktiva

Preuzmite najnoviji IFS 
certifikat.
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