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O NAMA

Poduzece DDI d.o.o. Busovaca osnovano je 2001. godine ¢ija je osnovna djelatnost
distribucija pekarskih i poslasti¢arskih sirovina. Pored navedene osnovne djelatnosti,
takoder smo prisutni i u HORECA segmentu trzista, a u zadnje vrijeme pokrecemo

program za picerije.

Poduzece DDI d.o.o. ima centralno skladiste u Zenici u kojem je smjesStena uprava
poduzeca, sluzba racunovodstva i komercijalna sluzba za Federaciju Bosne i Herce-
govine. Kapacitet skladista je 1000 m? od ¢ega je 300 m? pod rashladim rezimom.
Poduzece DDI d.o.o. pored centralnog skladista ima registriranu i poslovnu jedinicu
Banja Luka sa sjedistem u Banja Luci koja vrsi distribuciju proizvoda za Republiku
Srpsku.Pored navedenih poslovnih jedinica poduzece DDI d.o.o. ima registrirano i mini

skladiste u Sarajevu velicine oko 400 m?2.

Poduzece DDI d.o.o. distribuira robu na cijelom prostoru Bosne i Hercegovine tako da
u velikom broju gradova Bosne i Hercegovine vrsi distribuciju dva puta sedmicno, te

opsluzuje oko 1200 kupaca.

Poduzece DDI d.o.o. distribuira:

1. Kvasac, Uniferm-Slisk Bjelorusija.

2. Unigra (Master Martini) Italija: margarini, tecni Slagovi i vrhnja, cokolade, cokolada
punila, glazure i ... oko 70 proizvoda.

3. Giuzo, Italija: sirovine za sladolede i kolace.

4. Mantler Komplet, Austija: smjese za hljebove.

5. Faring, Austrija: specijalna brasna za pekarstvo.
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MOBY PLUS (10 kg)

Poboljsava obradivost tijesta te poboljSava njegovu elasti¢nost.
Takoder, ojacava lijepak u tijestu. Povelava zapreminu proizvo-
da. Koristi se za izradu hljeba i peciva.

SASTOJCI: pSeni¢no brasno, sredstvo protiv zgrudvavanja:
(kalcijum-karbonat)E 170, enzimi, sredstvo za tretiranje brasna:
(askorbinska kiselina) E300

ALERGENI: psenicni gluten

DOZIRANJE: za hljeb od 0,3% do 0,5% u odnosu na masu
brasna u zamjesu.

MOBY FRESH (25 kg)

Moby Fresh poboljsava obradivost i elasti¢nost tijesta. Ta-
koder, ojacava lijepak u samom tijestu te povecava zapreminu
hljeba. Jedna od njegovih znacajnijih karakteristika jeste to Sto
omogucava vece upijanje vode kao i to da produzava svjezinu
gotovog proizvoda.

SASTOJCI: sredstvo protiv zgrudvavanja (kalcijum-karbonat)
E170, pSenicno bijelo brasno T-500, emulgator: (estro mono- i
diacetilvinske kiseline i mono- i diglicerida masnih kiselina) E
472€, sredstvo za tretiranje brasna: (askorbinska kiselina) E
300, enzimi. ALERGENI: pSenicni gluten.

DOZIRANJE: za hljeb od 0,3% do 0,6%, za pecivo od 0,5% do
0,8% u odnosu na masu brasna u zamjesu.

MOBY FRESH PLUS (25 kg)

Moby Fresh plus izrazito ojacava lijepak u tijestu te obezbjedu-
je vecu toleranciju u procesu. Posebno dobro utjece na tijesto
jer pojacava njegovu obradivost i elasti¢nost. Takoder, znacajno
povecava zapreminu hljeba i omogucava vece upijanje vode.

SASTOIJCI: pSenicno brasno, sredstvo protiv zgrudvavanja:
(kalcijum-karbonat)E 170, emulgator: (estri mono- i diacetil-
vinske kiseline i mono- i diglicerida masnih kiselina) E 472¢, en-
zimi, sredstvo za tretiranje brasna: (askorbinska kiselina) E300.
ALERGENI: p3enicni gluten.

DOZIRANJE: za hljeb od 0,2 do 0,4% a za pecivo od 0,3 do
0,5% u odnosu na masu brasna u zamjesu.
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DIPAN (Dijamant 23 kg)

Pomocno sredstvo u pekarskoj proizvodnji koje se upotreblja-
va za podmazivanje.

SASTOIJCI: Masinski okostano pilece meso 40%, pilece meso
30%, voda, proteini soje, kuhinjska sol, Seceri, zacini, regulator
kiselosti, pojacivac okusa, antioksidans, konzervans prirodne
arome.

ALFA PEKOL (zvijezda 20 kg)

Alfa Pekol je pastozni poboljsiva¢ koji sadrzi sve potrebne
sastojke za poboljsanje pecivne kvalitete brasna velike ras-
tezljivosti, malog otpora i male amiloliticke aktivnosti. Nami-
jenjen je za izradu osnovnih i posebnih vrsta hleba i peciva.

SASTOJCI: Biljne masti (palme i kokosa) i sojino ulje, ecer,
emulgator E472, enzimski preparat: alfa amilaza, tvar za tre-
tiranje brana E3o00.jska sol, Seceri, zadini, requlator kiselo-
sti, antioksidansi, zgusnjiva¢, konzervans, prirodna aroma.

UNIFERM Kvasac

Visoko kvalitetan svjezi pekarski kvasac UNIFERM. Jamci sigur-
no razvijanje tijesta pri fermentaciji. Gotovi proizvodi lagano su
aromatizirani i imaju lijepu, zlatnozutu boju.



PRAVA COKOLADA

6000

ARIBA TAMNA COKOLADA (Master Martini 10 kqg)

Visoko kvalitetna tamna cokolada sa minimalno 54% udjela
kakaa u sastavu i 32/34% udjela kakao putera u sastavu. Pored
gore navedenih osobina ovu ¢okoladu karakterise i velika fluid-
nost i intenzivan ¢okoladni okus. Upotrebljava se za glaziranje
pekarskih i slasti¢arskih proizvoda, modeliranje, proizvodn-
ju pralina, dekoraciju, filovanje torti, izrade museva, suflea.

SASTOIJCI: Kakao pasta, Secer, kakao maslac, emulgator so-
jin lecitin, prirodna aroma vanilije. Moguci tragovi mlijeka.

ARIBA MLIJECNA COKOLADA
(Master Martini 10 kg)

Visoko kvalitetna mlije¢na cokolada sa minimal-
no 32% udjela kakaa u sastavu i 34/36% udjela
kakao putera te 20% mlijeka. Pored gore navedenih os-
obina ovu cokoladu karakteriSe i velika fluidnost i in-
tenzivan cokoladni okus. Upotrebljava se za glaziran-
je pekarskih i slasticarskih proizvoda, modeliranje,
proizvodnju pralina, dekoraciju, filovanje torti, izrade
museva, suflea, a gotovim proizvodima daje visok sjaj.

SASTOJCI: Kakao 32%, Secer, kakao maslac 34-36%, emulga-
torsojinlecitin, prirodnaaromavanilije. Moguditragovimlijeka

ARIBA BIJELA COKOLADA (Master Martini 10 kqg)

Visoko kvalitetna bijela cokolada sa minimalno 22% udjela mli-
jeka u sastavu i 36/38% udjela masnoce. Pored navedenih oso-
bina ovu Cokoladu karakteriSe i velika fluidnost i intenzivan okus
vanilije. Upotrebljava se za glaziranja pekarskih i slasticarskih
proizvoda, modeliranje, proizvodnju pralina, dekoraciju, filovan-
je torti, izradu museva, suflea, te gotovim proizvodima daje sjaj.

SASTOJCI:  Secer,  potpuno  hidrogenizovane  bil-
jne masti (palminog jezgra), obrano mlijeko u pra-
hu 8%, laktoza, emulgator sojin lecitin, vanilija aroma.
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CARAVELLA TAMNA COKOLADA (Mas.Martini 10 kg)

Tamni  Caravella Cokoladni  diskovi predstavljaju  vi-
soko kvalitetni surogat odnosno zamjenu za cokola-
du. Zbog visoke kvalitete, ovi diskovi mogu u potpuno-
sti zamijeniti tamnu cokoladu u pekarskoj i slasticarskoj
industriji. Upotrebljavaju se za glaziranja pekarskih i slasticar-
skih proizvoda, modeliranje, proizvodnju pralina, filovanje tor-
ti, izradu museva, suflea i gotovim proizvodima daje visok sjaj.

SASTOJCI: Seéer, potpuno hidrogenizovane biljne masti palmi-
nog jezgra, nemasni kakao u prahu 16%, emulgator sojin leci-
tin, aroma vanilije. Mogu¢i tragovi mlijeka i kostunji¢avog voca.

CARAVELLA BIJELA COKOLADA
(Mas.Martini 20 kg)

Bijeli Caravella <&okoladni diskovi predstavljaju visoko
kvalitetni surogat odnosno zamjenu za cokoladu. Zbog vi-
soke kvalitete, Caravella diskovi mogu u potpunosti zami-
jeniti bijelu Cokoladu u pekarskoj i slasticarskoj industri-
ji. Upotrebljavaju se za glaziranja pekarskih i slasticarskih
proizvoda, modeliranje, proizvodnju pralina, filovanje torti,
izradu museva, suflea i gotovim proizvodima daje visok sjaj.

SASTOJCI: Secer, potpuno hidrogenizovane bil-
jne masti (palminog jezgra), obrano mlijeko u pra-
hu 8%, laktoza, emulgator sojin lecitin, vanilija aroma.

BOLERO TAMNA COKOLADA (Mas.Martini 10 kg)

A7 Tamni Cokoladni diskovi predstavljaju visoko kvalitetni surogat
odnosno zamjenu za ¢okoladu. Zbog visoke kvalitete, ovi diskovi
moguupotpunostizamijenititamnu cokoladuu karskojislasticar-
skojindustriji. Upotrebljavajuse zaglaziranja pekarskihislasticar-
skih proizvoda, modeliranje, proizvodnju pralina, filovanje tor-
ti, izradu museva, suflea i gotovim proizvodima daje visok sjaj.

SASTOIJCI: Seder, biline masnoce, 10% masnoca ka-
kaoa, emulgator sojin lecitin E322, aroma vanilije.



NUGAT KREME

KREMA OD LJESNJAKA - NUTS
(Master Martini 13 kg)

Cream nuts je proizvod sa intenzivnim okusom lje3njaka i ¢oko-
lade, koji se nalazi u kremastom stanju i moze da zamijeni bilo koji
drugipunilo. Koristi se u pekarstvu za punjenje gotovih proizvoda.

SASTOJCI: Secer, nehidrogenizovana biljna mast (palme,
soje, suncokreta, uljane repice i kukuruza u razli¢itim pro-
porcijama), mlijeko u prahu, sirutka u prahu, laktoza, ka-
kao u prahu, ljeSnjaci 2%, emulgator sojin lecitin, arome.

NOCCIOLA LJESNJAK (Master Martini 13 kg)

Nocciola je proizvod sa intenzivnim okusom tamne cokolade i
lieSnjaka, koji se nalazi u kremastom stanju i moze da zamijeni
bilo koji drugi namaz. Kada se otopi dobiva svojstva te¢ne tamne
Cokolade te se kao takav koristi kao zavrsna glazura na tortamai
sladoledima, kao fil u tortama i kao preljev za profiterole. Nakon
hladenja stvrdnjava i ostaje takav i na sobnim temperaturama.

SASTOJCI: Secer, nehidrogenizovana bilijna mast (palme,
soje, suncokreta, uljane repice i kukuruza u razlici-
tim proporcijama), mlijeko u prahu, sirutka u prahu, ka-
kao u prahu, ljesnjaci 8%, emulgator sojin lecitin, arome.

NOEMI KAKAO KREM (Unigra 13 kg)

Termostabilni namaz tamne boje sa intenzivnim okusom kakaa,
tamneCokolade.Nalaziseukremastomstanju, odli¢nosetopiispaja
sa drugim sastojcima, pa se moze koristiti kao dodatak osnovnim
filovima za torte kako bi dobili ¢okoladni okus i boju. Ovaj krem se
odli¢no ponasaizadrzava svojstva na visokim temperaturama, pa
se kao takav koristi kao fil za tartove i ostale pekarske proizvode.

SASTOJCI: Secer, nehidrogenizovana biljna mast (palme,
soje, suncokreta, uljane repice i kukuruza u razlici-
tim proporcijama), mlijeko u prahu, sirutka u prahu, ka-
kao u prahu, ljesnjaci, emulgator sojin lecitin, arome.
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GRAN CAFFE (Master Martini 5 kg)

Namaz sa aromom i okusom kafe koji se koris-
ti u pekarske i slasticarske svrhe u formi filova i kremova.

SASTOJCI: Seceri, biljna ulja i masti (ulja (girasoe), mas-
ti (palma)), kava u prahu (8%), kakao prah s malo mas-
ti, mlijeko u prahu, prirodna aroma kave, emulga-
tor (E322 suncokretov lecitin). Moze sadrzavati: orahe.

BOLERO KREM ZA MAZANJE | PUNJENJE
(Master Martini 13 kg)

Namaz svijetlo smede boje i ¢okoladnog okusa. Odli¢no se
spaja sa osnovnim poslasticarskim kremama i filovima. Ta-
koder se koristi kao nadjev za razli¢ite pekarske proizvode.

SASTOJCI: Secer, nehidrogenizovana biljna mast (palme,
soje, suncokreta, uljane repice i kukuruza u razlidi-
tim proporcijama), mlijeko u prahu, sirutka u prahu, ka-

TERMOSTABILNI BOLERO KREM (23 kg)

Razmaziva krema za profesionalnu upotrebu.

SASTOJCI: Sastojci: Secer, biljna ulja i masti, (ulja (suncokreta),
masti (palma), kakao u prahu s reduciranom masti, sirutka u
prahu (iz mlijeka), modificirani Skrob, emulgator (E322 sun-
cokretov lecitin, aroma. MoZze sadrzavati orasaste plodove.




AVORIO WHITE - BUUJELI KREM
(Master Martini 13 kg)

Cream avorio bijeli je proizvod sa intenzivnim okusom bijele cokolade,
koji se nalazi u kremastom stanju i moze da zamijeni bilo koje drugo
punilo. Koristi se za punjenje gotovih pekarskih proizvoda.

SASTOJCI: Voda, neodvrsnuta biljna ulja i masti (palmino jezgro),
ulja (repice i suncokreta, kukuruza i soje), Secer, stabili zatori,mlijecni
proteini, emulgatori, sol, arome, sirutka u prahu.

TERMOSTABILNI KREM (Moby Dick 12 kg)

Kakao krem namaz, odli¢no podnosi visoke temperature te zbog
tog ima Siroku primjenu u pekarskoj i slastic¢arskoj industriji.
Moze se koristiti kao punilo za buhtle, piroske i sli¢ne proizvode.

SASTOJCI: SSecer, biljna mast, sojin prah, kakao, sojin lecitin,
aroma.kao u prahu, ljeSnjaci, emulgator sojin lecitin, arome.

KREM ZA PUNJENJE (Moby Dick 12 kg)

Kakao krem namaz koji se upotrebljava u slasticarskoj i pekar-
skoj industriji za mazanje gotovih proizvoda i kao punilo za iste.

SASTOJCI: Secer, biljna mast, sojin prah, kakao, sojin lecitin,
aroma.




CRUNCH

NOCIOLLA (Master Martini 5 kg)

Namaz sa aromom i okusom ljeSnjaka koji se koristi u pekarske
i slasticarske svrhe u formi filova i kremova. Udio ljeSnjaka
iznosi 25 %.

13

S TS
e [SNH ~ SASTOIJCI: Secer, biljna ulja i masti (ulja (suncokretovo), mas-
ti (palma)), peceni nasjeckani kakao prah, emulgator (E322
suncokretov lecitin), arome. Moze sadrzavati: druge orahe.

PISTACHIO (Master Martini 5 kg)

Namaz sa aromom i okusom pistacije koji se koristi u pekarske i
slasticarske svrhe u formi filova i kremova.
Udio pistacije iznosi 27,5 %.

SASTOJCI: Secer, biljna ulja i masti (ulja (suncokre-
ta), masti (palme)), peceni isjeckani pistaci (15%), pistaci
(12,5 %), obrano mlijeko u prahu, sirutka u prahu (iz mli-
jeka), laktoza (iz mlijeka), boje (antodijani, kurkumin),
emulgator (E322 suncokretov lecithin), prirodna aro-
ma. Moze sadrzavati: ostalo jezgrasto vole. Bez glutena.

CHOCO AVORIO (Master Martini 5 kg)

Namaz sa aromom i okusom mlijecne Cokolade koji se ko-
risti u pekarske i slasti¢arske svrhe u formi filova i kremova.

SASTOIJCI:Secer, biljnauljaimasti(ulja(suncokretovo), masti(pal-

S SRUNCH e ma)), polukruno mlijeko u prahu (20%), mrvice (10%) (krumpirov
: - Skrob, Secer, slanutak brasno, kukuruzno brasno, kokosova mast,
emulgator (E322 sojin lecitin), sol, aromatizacija), bijela ¢okola-

da 9% (Secer, kakao maslac, mlijeko u prahu), laktoza (iz mli-

jeka), emulgator (E322 suncokretov lecitin), arome. Bez glutena.




NADJEVI I PUNILA

TERMOSTABILNI NADJEV VISNJA (6 kg)

Proizvod sa Siroko rasprostranjenom namjenom. Ko-
risti se  prilikom izrade slasticarskih proizvoda u obli-
ku fila, u pekarskoj industriji kao punilo za razliite vrste
pekarskih proizvoda poput kroasana, krofni i sli¢no.

SASTOJCI: plod visnje (40+2%), fruktozno - glu-
kozni sirup, voda, modifikovani skrob, kiselina — limun-
ska kiselina, konzervans — kalijum - sorbat, ucvrsivac
— kalcijum  hlorid. Moguée je prisustvo  kostice

TERMOSTABILNI NADJEV KARAMELA (6 kg)

Proizvod sa Siroko rasprostranjenom namjenom. Ko-
risti se  prilikom izrade slasticarskih proizvoda u obli-
ku fila, u pekarskoj industriji kao punilo za razliite vrste
pekarskih proizvoda poput kroasana, krofni i sli¢no.

SASTOJCI: SASTOJCI: glukozni sirup, voda, Secer, mod-
ifikovani skrob, djelimi¢no hidrogenizovana biljna mast
— soja, stabilizator — celuloza, boje — Easod, lutein i ti-
tan - dioksid, so, aroma caramel 0.1%, konzervans-ka-
lijum-sorbat, emulgator-E476,  kiselina-vinska  kiselina.

TERMOSTABILNI NADJEV VANILA (6 kg)

Proizvod sa Siroko rasprostranjenom namjenom. Ko-
risti se  prilikom izrade slasticarskih proizvoda u obli-
ku fila, u pekarskoj industriji kao punilo za razli¢ite vrste
pekarskih proizvoda poput kroasana, krofni i sli¢no.

SASTOJCI:  glukozni  sirup, voda, Secer, modi-
fikovani  skrob, djelimicno  hidrogenizovana  bilj-
na mast - soja, stabilizator - celuloza, so boje - ti-
tan- dioksid | lutein, aroma vanile 0,1%, konzervans
—kalijum-sorbat, emulgator - E471, kiselina — vinska kiselina.




VISNJA (Moby Dick 12 kg)

Visnja nadjev je termostabilni nadjev viSanja i koristi se prilikom
nadjevanja razlicitih slasticarskih i pekarskih proizvoda. Moze se
koristiti za aromatizovanje osnovnih slastic¢arskih baza kao i za
obogadivanje slasticarskih biskvita. U sastavu nalazi se minimal-
no 55% visnje. Sam nadjev je gust i ¢vrst i kao takav osim kao
punjenje moze se koristiti i kao za- seban fil u tortama i kolacima

SASTOIJCI: Visnja, Secler, voda, modificirani kukurnzni
Skrob, regulator kiselosti, limunska kiselina , konzervans .

AMARENA (Moby Dick 12 kg)

Amarena fil je termostabilni nadjev viSanja i koristi se prilikom

nadjevanja razlicitih slasticarskih i pekarskih proizvoda. Moze se
koristiti za aromatizovanje osnovnih slasticarskih baza kao i za
obogacivanje slasticarskih biskvita. U sastavu nalazi se minimal-
no 40% visnje. Sam nadjev je gust i ¢vrst i kao takav osim kao
punjenje moze se koristiti i kao zaseban fil u tortama i kola¢ima

SASTOJCI: Visnja min. 40%, Secer, voda, mod-
ificirani kukurnzni Skrob, regulator kiselos-
ti, limunska kiselina E330, konzervans E202.

MARELICA (Moby Dick 12 kg)

Nadjev marelica koristi se prilikom izrade pekarskih i slastic¢ar-
skih proizvoda. Moze sluziti za punjenje razliditih vrsta tijesta
poput lisnatih tijesta, Strudli, kroasana ili kao fil prilikom iz-
rade torti, deserta ili palacinaka. Sadrzi visok udio voca i kao
takav ovaj nadjev daje intenzivan i kvalitetan okus marelice.

SASTOJCIl: Marelica u vlastitom soku 40%, voda, Secer,
modificirani  kukuruzni Skrob, regulator kiselosti, limun-
ska kiselina, pektin, konzervans, ucvrscivac trikalcij citrat.
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JABUKA (Moby Dick 12 kg)

Nadjev jabuka koristi se prilikom izrade pekarskih i slasticar-
skih proizvoda. Moze sluziti za punjenje razli¢itih vrsta tijesta
poput lisnatih tijesta, Strudli, kroasana ili kao fil prilikom iz-
rade torti, deserta ili palacinaka. Sadrzi visok udio voca i kao
takav ovaj nadjev daje intenzivan i kvalitetan okus jabuke.

SASTOJCI: Jabuka min.4;0%, voda, Secer, modificirani kukuruzni
skrob, regulator kiselosti, konzervanst, limunska kiselina, cimet.

SUMSKO VOCE (Moby Dick 12 kg)

Nadjev Sumsko voce koristi se prilikom izrade pekarskih i
slasticarskih proizvoda. Moze sluziti za punjenje razlicitih vrsta
tijesta poput lisnatih tijesta, strudli, kroasana ili kao fil prilikom
izrade torti, deserta ili palacinaka. Sadrzi visok udio voca i kao
takav ovajnadjevdajeintenzivanikvalitetan okus Sumskogvoca.

SASTOJCI: Kupina, borovnica, malina, Secer, mod-

ificirani Skrob, regulator kiselosti, konzervans.
MARMELADA (12kg)

Nadjev marmelada koristi se prilikom izrade pekarskih i
slasticarskih proizvoda. Moze sluziti za punjenje razlicitih vrsta
tijesta poput lisnatih tijesta, strudli, kroasana ili kao fil prilikom
izrade torti, deserta ili palacinaka. Sadrzi visok udio voca i kao
takav ovaj nadjev daje intenzivan i kvalitetan okus marmelade.

SASTOIJCl: Vocne kaSe u razli¢itim omjerima, voda,
Secer, glukozno - fruktozni sirup, regulator kiselos-
ti, limunska kiselina, pektin, konzervans, zgusnjivac.




VANILUA (Mirall 6 kg)

Proizvod sa Siroko rasprostranjenom namjenom. Ko-
risti se  prilikom izrade slasticarskih proizvoda u obli-
ku fila, u pekarskoj industriji kao punilo za razli¢ite vrste
pekarskih proizvoda poput kroasana, krofni i sli¢no.

SASTOJCI: Voda, glukozni sirup, Secer, modifikovani Skrob,
biline masti (palme), stabilizatori (E460, E466), emuglator
(E471), regulator kiselosti (E270), boje (E171, betakaroten),
konzervans (E202), so, arome. MoZze sadrzavati mlijeko.

JAGODA (Moby Dick 5 kg)

Nadjev jagoda koristi se prilikom izrade pekarskih i slasti¢ar-
skih proizvoda. Moze sluziti za punjenje razli¢itih vrsta tijesta
poput lisnatih tijesta, Strudli, kroasana ili kao fil prilikom iz-
rade torti, deserta ili palacinaka. Sadrzi visok udio voca i kao
takav ovaj nadjev daje intenzivan i kvalitetan okus jagode.

SASTOJCl: Jagoda u vlastitom soku 40%, Seler,
voda, modifikovani kukuruzni Skrob, regulator kisel-
osti limunska kiselina, aroma i konzervans K-sorbat.

MALINA (Moby Dick 6 kg)

Nadjev malina koristi se prilikom izrade pekarskih i
slasticarskih proizvoda. Moze sluziti za punjenje razlicitih vrs-
ta tijesta poput lisnatih tijesta, Strudli, kroasana ili kao fil prili-
kom izrade torti, deserta ili palacinaka. Sadrzi visok udio voca i
kao takav ovaj nadjev daje intenzivan i kvalitetan okus maline.

SASTOJCl: plod maline u vlastitom soku 35%, Secer,
voda, modifikovani  Skrob,  regulator  kiselosti,  limun-
ska kiselina E-330, aroma, konzervans K-sorbat (E-202).




NARANDZA (Moby Dick 6 kg)

Nadjev narandza koristi se prilikom izrade pekarskih i slasticar-
skih proizvoda. Moze sluziti za punjenje razliCitih vrsta tijesta
poput lisnatih tijesta, Strudli, kroasana ili kao fil prilikom iz-
rade torti, deserta ili palacinaka. Sadrzi visok udio voca i kao
takav ovaj nadjev daje intenzivan i kvalitetan okus narandze.

SASTOJCI: narandza u vlastitom soku 40%, Secer,
voda, modifikovani skrob, regulator kiselosti, limun-
ska kiselina E-330, aroma, konzervans K-sorbat (E-202).

FIL ZA KROFNE (Moby Dick 6 kg)

Fil za krofne sa odli¢cnom i kvalitetnom aromom i visokim udje-
lom kakaa. Ovaj fil je veoma fluidan i prilikom upotrebe vema
jednostavno i lako se vrsi punjenje krofni. Krofnama daje bogat i
socan okus kao. Upotrebljva se za filovanje krofni nakon pecenja.

SASTOIJCI:Glukoznisirup, voda, Secer, modificiraniskrob, prirod-
ni kakao, biljne masnoce, konzervans, so, zgusnjivac, arome.

MAK (Mantler 10 kg)

Koristi se u pekarskoj industriji. Priprema se sa
vodom za razna peciva, Strudle i lisnata tijesta.

SASTOIJCI: Secer, sjeme maka, pSenicna krupica, psenicno bras-
no, kukurzniskrob, mlijekouprahu, bjelanjakuprahu, palminiulje,
aroma, cimet, kakao u prahu, antioksidanti: askorbinska kiselina.




ORAH (Mantler 10 kg)

Koristi se u pekarskojindustriji kao zamjena za orah u obliku pra-
ha. Priprema se savodom za razna peciva, Strudleilisnata tijesta.

SASTOICI: SASTOJCI: Secer, orah, psenic¢na krupica, pSenicni
slad, sjemenke suncokreta, sojino brasno, bademovo brasno,
glukoznisirup, aroma, cimet, antioksidant (askorbinska kiselina).
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COVER KAKAO (Master Martini 5 kg)

Cover cacao tamni je proizvod sa intenzivnim okusom ¢okolade,
kojise nalaziukremastom stanjuimoze dazamijenibilokojidrugi
namaz. Kada se otopi dobiva svojstva tecne ¢okolade i kao takav
se moze koristiti kao zavrsna glazura na tortama i sladoledima,
kao fil u tortama i kao preljev za profiterole. Nakon Sto se preli-
je se stvrdnjava i kao takav ostaje na sobnim temperaturama.

SASTOJCI: Seler, nehidrogenizovana biljna mast (palme,
soje, suncokreta, uljane repice i kukuruza u razlici-
tim proporcijama), mlijeko u prahu, sirutka u prahu, ka-
kao u prahu, ljesnjaci, emulgator sojin lecitin, arome.

COVER BLJELI (Master Martini 5 kg)

Cover avorio bijeli je proizvod sa intenzivnim okusom bijele coko-
lade, koji se nalazi u kremastom stanju i moze da zamijeni bilo koji
drugi namaz. Kada se otopi, on dobiva svojstva tecne bijele cokolade
i kao takav se moze koristiti kao zavrsna glazura na tortama i slado-
letima, kao fil u tortama i preljev za profiterole. Nakon Sto se preli-
je se stvrdnjava te kao takav ostaje i na sobnim temperaturama.

SASTOJCI:  Secer, nehidrogenizovana bilina mast  (palme,
soje, suncokreta, uljane repice i kukuruza u razli¢itim pro-
porcijama), mlijeko u prahu, emulgator sojin lecitin, arome.

CARAVELLA GRAN LATE LJESNJAK (5 kg)

Mlije¢ni  krem  proizvod sa  dodatkom ljesnja-
ka. Proizvod je namjenjen profesionalnoj upotrebi.

SASTOJCI: Seler, biljna ulja i masti ulja (suncokre-
ta), masti (palme). Djelimi¢cno obrano mlijeko u pra-
hu (22.5%), ljesnjaci (10%), sirutka u prahu (iz mlije-
ka), laktoza (iz mlijeka), emulgator (E322 sunckretov
lecitin), prirodna aroma. MoZze sadrzati: ostalo jezgrasto voce.
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MIRALL KARAMELA (Master Martini 3 kg)

Karamela “Mirror” sjajna glazura sa okusom karamele. Koristi
se u slasticarstvu za zavrsno glaziranje gotovih proizvoda zbog
dobivanja elegantnog i sjajnog izgleda kao i okusa karamele.
Smede je boje, i preporucuje se da gotovi proizvodi budu zam-
rznuti ili dobro ohladeni kako bi se postigao zeljeni efekat. Na-
j¢eSceseupotrebljavazapreljev deserta kaostoje“trilece” kolac.

SASTOJCI:  Secer, voda, glukozni  sirup,  zgusn-
jiva¢, boja, regulator kiselosti, konzervans, arome.

MIRALL COKOLADA (Master Martini 3 kg)

Cokoladna“Mirror” (sjajna) glazura sa okusom ¢okolade. Upotre-
bljavaseuslasticarstvu prilikom pravljenjarazlic¢itihndesertapoput
torti i minjona. Daje proizvodima elegantan izgled i visok sjaj..

SASTOJCI: Cokolada u prahu 30%, voda, glukozni sirup, modifi-
cirani Skrob, zgusnjivac, regulator kiselosti, konzervans, arome.

MIRALL JAGODA (Master Martini 3 kg)

Jagoda “Mirror” (sjajna) glazura sa okusom jagode, Ko-
risti se u slastiarstvu za zavrSno glaziranje gotovih proiz-
voda zbog dobivanja elegantnog i sjajnog izgleda kao i
okusa jagode. Preporucuje se da gotovi proizvodi budu zam-
rznuti ili dobro ohladeni kako bi se postigao Zeljeni efekat.

SASTOJCI: Secer, glukozni sirup, voda, pire od jagode,
modificirani Skrob, zgusnjiva¢, crna mrkva i ekstrakt Sa-
franike, regulator kiselosti, emulgator, konzervans, arome.
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MIRALL LIMUN (Master Martini 3 kg)

Limun “Mirror” (sjajna) glazura sa okusom limuna. Koristi se
prilikom pravljenja razli¢itih deserta u poslastiarstvu radi
postizanja efekta elegantnog sjaja sa dodatnim okusom limu-
na. Preporucuje se da gotovi proizvodi budu zamrznuti ili do-
bro ohladeni radi postizanja Sto boljeg efekta sjajne glazure.

SASTOJCI: Secer, glukozni sirup, voda, limunov sok 5%, modi-
ficirani Skrob, zgusnjiva¢, emulgator, konzervans, boje, arome.

MIRALL NEUTRALNI (Master Martini 3 kg)

Neutralna“Mirror” (sjajna) glazurabez bojeiokusa.Upotrebljava
seukoliko Zelite datortiilidesertu date zavrsnisjaj, da prilikotoga
ne narusite izgled, okus samog proizvoda. Takoder se upotreblja-
vau pripremivocnih salatadavoce zadrzisvjezinuiprirodnu boju.

SASTOJCI:  Secer, glukozni  sirup, voda,  zgusn-
jivag, regulator kiselosti, konzervans.

MIRALL BIJELA COKOLADA (Master Martini 3 kqg)

Glazura od bijele ¢okolade jedinstvenog ukusa, sjajnog izgle-
da i izvrsne prekrivenosti. Za tradicionalno i moderno peci-
vo, kolace, mousse, semifreddo, Bavaresi, deserte, caSe.

SASTOJCI: glukozni sirup, 30% bijela Cokolada (Secer, ka-
kao maslac, mlijeko u prahu), voda, Secer, zgusnjivaci
(E440ii, E4o07, E341iii), regulator kiselosti (E270), kon-
zervans (E202), emulgator (E471) , boja (E171), arome.
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MIRALL MARACUJA (Master Martini 3 kg)

Glazura voca od strasti. Bez sjemenki osigurava poluprozir-
ni ucinak preparatima, daju¢i homogenu boju i originalan i
intenzivan okus pasivnom vocu. Za tradicionalno i moderno
pecivo, kolace, mousse, semifreddo, Bavaresi, deserte, CaSe.

SASTOJCl: sSecer, glukozni sirup, voda, pire pasiji-
no vole (15%), sredstva za zgusnjavanje (E440, E407,
E341), konzervans (E202), regulator kiselosti (E331), an-
tioksidans (E300), boje (E1o0o, ekstrakt paprike) , arome.

GIUSSO PISTACIJA (GIUSO 1,5 kg)

Proizvod za glaziranje sastavljenih smjesa dezerata.

SASTOJCI: glukozni sirup, voda, dekstroza, PISTACIJSKA
pasta (5%), zgusnjivac: agar agar, boje: titanijum-dioksid, ba-
karni kompleksi klorofilin-kurkumin; modifikant Skrob, sol,
aroma, regulator kiselosti: natrijev citrat; konzervans: ka-
lijev sorbat. MoZe sadrzavati: MLIJEKO, JAJE, LJESNJAK.

GIUSSO NARANDZA (GIUSO 6 kg)

Proizvod za glaziranje sastavljenih smjesa dezerata.

SASTOJCI: glukozni sirup, Secerni sirup: Secer-voda, dek-
stroza, modificirani Skrob, zgusnjival: E406, sok od narance,
bojilo: titan dioksid, beta-karotin, sredstvo za ocuvan-
je: kalijev sorbat, aroma, zakiseljavanje: limunska kiselina,



MASTER GEL NEUTRALNI (Master Martini 3 kg)

VBlic gel” upotrebljava se kao premaz za kroasane kako biim dao sjaj, ta-
koderse moze upotrebljavatiuvoénimsalatamaitortama kojisadrze sv-
jezevocedabivocesacuvalosvjezinuiprirodnubojuduzivremenskiperiod.

SASTOJCI: Glukozno-fruktozni sirup, voda, sredstvo za gel, regulator
kiselosti, konzervans.
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MARG. MARTINI CROISSANT/SVOGLIA
(Mas. Martini 10 kg)

Margarin specijalizovan za izradu lisnatog tijesta za razlicite
pekarske proizvode, narocito za kroasane. Zbog visokog udjela
prirodne masti daje odli¢nu aromu i prhkost lisnatim tijestima.

SASTOJCI: Biljna ulja i masti palme i kokosa, djelo-
mi¢no hidrogenizirane masti palme, ulja soje, sun-
cokreta, uljane repice i kukuruza, voda, emulgatori, so-
jin lecitin, sol, konzervans, regulator kiselosti, arome,
bojila.kao u prahu, ljesnjaci, emulgator sojin lecitin, arome.

MARGARIN GIOLA (Master Martini 20 kg)

Upotrebljava se  prilikom izrade razlic¢itih  biskvi-
ta za torte, te tijesta za proizvode poput keksa i sli¢no.

SASTOJCI: Biljna ulja i masti palme i kokosa, djelomic-
no hidrogenizirane masti palme, ulja soje, suncokre-
ta, uljane repice i kukuruza, voda, emulgatori, sojin leci-
tin, sol, konzervans, regulator kiselosti, arome, bojila.

MARGARIN GIOLA GOLD (Master Martini 20 kg)

Margarin odli¢nog kvaliteta, sa visokim udjelom prirodnih
biljnih i Zivotinjskih masti. Koristi se za pripremu krema i fi-
lova kod raznih vrsta pekarskih i slasticarskih proizvoda.

SASTOJCI: Biljna ulja i masti (palme i kokosa), djelo-
mi¢no homogenizirane masti (palme), ulja (soje, sun-
cokreta, uljane repice i kukuruza ), voda, emulgato-
ri, sol, konzervans, regulator kiselosti, arome, bojila.
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MARGARIN GRAN MASTER (Mas.Martini 20 kg)

Margarin odlicnog kvaliteta, sa visokim udjelom prirod-
nih biljnih i Zivotinjskih masti. Koristi se za pripremu tijesta
i filova kod raznih vrsta pekarskih i slasticarskih proizvoda.

SASTOJCI: Mastiiulja60% (palma, kokos, soja, suncokret, uljana
repica) zivotinjska mast, voda, emulgatori sojin lecitin, sol, kon-
zervans, regulatorkiselosti, arome, boje. Moguci tragovi mlijeka.

MARGARIN ZA KREME CV (Master Martini 20 kg)

Upotrebljava se  prilikom izrade razli¢itih  biskvi-
ta za torte, te tijesta za proizvode poput keksa i sli¢no.

SASTOJCI: Biljna ulja i masti palme i kokosa, djelomic-
no hidrogenizirane masti palme, ulja soje, suncokre-
ta, uljane repice i kukuruza, voda, emulgatori, sojin leci-
tin, sol, konzervans, regulator kiselosti, arome, bojila.

PALMINO ULJE (Master Martini 25 1)

Rafinirano palmino ulje odlicnog kvaliteta. Upotreblja-
va se prilikom pripreme przenih jela. Jako je postoja-
ko i zadrzava svoje kvalitete na visokim temperaturama.

SASTOJCI: Palmino ulje.



27

PALMIN BLOK (Master Martini 25 kg)

Margarin odlicnog kvaliteta, sa visokim udjelom prirod-
nih biljnih i Zivotinjskih masti. Koristi se za pripremu tijesta
i filova kod raznih vrsta pekarskih i slasticarskih proizvoda.

SASTOIJCI: Mastiiulja60% (palma, kokos, soja, suncokret, uljana
repica) zivotinjska mast, voda, emulgatori sojin lecitin, sol, kon-
zervans, regulatorkiselosti, arome, boje. Mogu¢itragovimlijeka.



.« SLAG I VRHNJIE

SLAG DECOR UP (Master Martini 1 )

Zasladeno biljno vrhnje ute¢nom stanju, idealno za pripremu ga-
vache-a, Cokoladnihglazuraidekoracijaodslaga.Takoderumuden,
Slag se koristi prilikom pravljenja razlicitih vrsta slatkih nadjeva.

SASTOIJCI: Voda, potpuno hidrogenizoovana biljna ulja i mas-
ti (palmino jezgro), ulja (repice i suncokreta, kukuruza i soje),
Secer,stabilizatori, mlijecniproteini, emulgatori, sol, arome, boja.

SLAG (Bravo o.2l, 0.5, 1)

Zasladeno biljno vrhnje ute¢nom stanju, idealno za pripremu ga-
vache-a, okoladnihglazuraidekoracijaodslaga.Takoderumucen,
Slag se koristi prilikom pravljenja razlicitih vrsta slatkih nadjeva.

SASTOIJCI: Voda, potpuno hidrogenizovana biljna ulja i masti
(palmino jezgro), ulja (repice i suncokreta, kukuruzaisoje), Secer,
stabilizatori, mlijecni proteini, emulgatori, sol, arome i boja.

SLAG UIP (Master Martini 1 )

Biljni krem za pripremu $laga, za profesionalnu upotre-
bu u poslasticarstvu i pravljenju sladoleda. UHT proizvod.

SASTOJCI: voda, potpuno hidrogenizovana biljna ulja i mas-
ti (masti (palminog jezgra), ulja (uljane repice i suncokreta i
kukuruza i soje u razli¢itim proporcijama)), Secer (13%), pro-
teini mlijeka, emulgatori (E472e, E322 sojin lecitin), stabili-
zatori (E463, E340, Ez01), so, arome, boja (beta-karoten).
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VRHNJE ZA KUHANJE (Bravo 0.2, 0.5 1)

Ima  Siroku  upotrebu  u  ugostiteljskoj industri-
ji prilikom pripreme svih umaka na mlijecnoj bazi kao
i gustih supa. Zbog neutralnog okusa vrhnje se ide-
alno kombinuje sa razli¢itim zacinima i proizvodima.

SASTOJCI:  Voda, potpuno  hidrogenizoovana  bil-
jna ulja i masti (palmino jezgro), ulja (repice i sun-
cokreta, kukuruza i soje), stabilizatori , emulgato-
ri, mlacenica u prahu, kukuruzni Skrob, maltodekstrini.

VRHNJE ZA KUHANJE (Master Gourmet)

Ima  Siroku  upotrebu  u  ugostiteljskoj industri-
ji prilikom pripreme svih umaka na mlijecnoj bazi kao
i gustih supa. Zbog neutralnog okusa vrhnje se ide-
alno kombinuje sa razli¢itim zacinima i proizvodima.

SASTOJCl:  Voda, potpuno  hidrogenizovana  biljna
ulja i masti (palminog jezgra), ulja (repice, suncokre-
ta, kukuruza, soje), mlacenica u prahu, kukuruzni Skrob,
maltodekstrini,  emulgator  sojin  lecitin,  stabilizator.



PASTE ZA KOLACE

| SLADOLEDE

PASTA ORAH (GIUSO 2,5 kg)

Pasta sa okusom i komadi¢ima oraha. Daje bazama za slad-
oled i slasti¢arskim nadjevima poseban okus oraha, a zah-
valjuju¢i komadicima oraha i hrskavu strukturu. Doziranje
paste prilikom izrade sladoleda iznosi 60/70 gr po kg baze
za sladoled. U slasticarstvu doziranje se vrsi prema ukusu.

SASTOJCI: Orah, Secer, ulje kikirikija, ne-
masni  kakao, = emulgator  sojin  lecitin,  arome.

PASTA BISKVIT (GIUSO 3 kg)

Pasta zute boje sa toplim okusom keksa. Aromatizu-
je baze za sladolede i slasticarske nadjeve i daje im puni
okus keksa. U slasticarstvu se moze koristiti i prilikom iz-
rade biskvita. Dolazi u pakovanju od 3 kg, a u proizvod-
nji sladoleda dozira se 50 gr paste po kilogramu mase. U
slasticarstvu dozira se prema potrebi u zavisnosti od baze.

SASTOJCI:  Secerni  sirup,  glukozni  sirup,  obra-
no mlijeko u prahu, Zumanjak, arome, stabilizatori.

PASTA KARAMEL (GIUSO 3 kg)

Pasta sa okusom karamele. Sa bazom od karameliziranog
Secera, ova pasta daje bogat okus karamele slasticarskim fi-
lovima, bazama za sladoled, te se moze koristiti kao pojacivac
okusa prilikom izrade biskvita. Doziranje 5o gr paste po kg baze.

SASTOJCI: Karamelizirani Secer, glukozni sirup, boja, aroma.
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PASTA KAFA (GIUSO 3 kg)

Pasta sa intenzivnim okusom kafe. Osim punog i inten-
zivnog okusa kafe i przenog ljeSnjaka, ova pasta baza-
ma za sladolede i slasti¢arskim nadjevima daje i boju bi-
jele kafe. Dodavanjem paste osnovnoj, zutoj kremi dobija
se fil za torte sa odlicnim okusom kafe. Upravo zbog in-
tenzivnog okusa, na kilogram baze dodaje se 30 gr paste.

SASTOJCI: Kafa 32%, biljno ulje suncokre-
ta, liesnjaci, arome, emulgator sojin lecitin.

PASTA NOCIOLLA PREMIUM (GIUSO 5,5 kq)

Pasta sa okusom ljesnjak koju karakterise 100%-tni udio
pecenog italijanskog ljesnjaka bez dodataka Secera, aditi-
va ili masti. Pun okus przenog ljeSnjaka za kupce koji traze
orasSastiji i intenzivniji okus. Doziranje 70/100 gr na kg mase.

SASTOIJCI: Przeni italijanski ljesnjaci.

PASTA NOCIOLLA IGP GOLD (GIUSO 5,5 kg)

Proizvod istinske izvrsnosti, proizveden isklju¢ivo s PGl
piemontskim ljeSnjacima, njezno pecen i rafiniran. Sma-
tran kao proizvod s najboljom aromom, slatkoco, mirisom i
oksidacijskom otpornoscu, Piemont ljeSnjake karakterizira
savrseno okrugli oblik koji omogucuje savrseno ljustenje i ho-
mogeno pecenje na cijelom plodu. Kao i svi Gold Line proiz-
vodi, i ovaj se proizvodi bez okusa, bez boja, bez konzervansa.

SASTOIJCI: Piemont ljednjak P.G.1, peceni ljeSnjaci (98%), biljna
mast (shea, kakao, illipe).
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PASTA PISTACIJA (GIUSO 3 kg)

Pasta sa okusom pistacije. Specificne zelenekaste boje i inten-
zivnog okusa pistacije, ova pasta se koristi u aromatiziranju
baza za sladoled kao i slasti¢arskih kremova. Takoder se koristi
prilikom pripreme biskvita kako bi istima dala specifi¢an okus i
zelenkastu boju. Doziranje 60/70 gr po kg mase.

SASTOIJCI: Pistacije 14%, ulje kikirikija, emulgator sojin lecitin,
suha tvar, arome.

PASTA PISTACIJA SICILIA GOLD (GIUSO 2,5 kg)

Ovaj proizvod, raden samo koristenjem najbolje odabranih
pistacija s Sicilije, odlikuje se mekom zelenom bojom i inten-
zivnim i postojanim okusom. Sicilijanski pistacio je napravljen:
bez konzervansa, aroma, dodanih ulja i sa samo prirodnim
bojama.

Pakiranje: kanta

Tezinakg: 5,5- 2,5

Br. pakovanja po kutiji: 2 - 4
Doza g/ kg smjese: 70/100 gr

PASTA TIRAMISU (GIUSO 3 kg)

Pasta tiramisu, bezalkohola, daje okustiramisu-a.Koristiseza pri-
premu baza za sladolede, kao i aromatizaciju slasticarskih filova.

SASTOJCI: Secerni sirup, glukozni sirup, boja, regu-
lator kiselosti limunska kiselina, Zumanjak, mascar-
pone sir u prahu, zgusnjiva¢, liofilizirana kafa, emulgator.
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PASTA VANILIJA CLASSICA (GIUSO 3 kg)

Pastasaokusom vanilijeblagozuteboje.Koristisezapripremeos-
novnesmijesezasladolede,teuosnovnimslasticarskimnadjevima.

SASTOJCI: Secerni sirup, glukozni sirup, arome, obra-
no mlijeko u prahu, bojila, zgusnjiva¢, suha tvar.

PASTA VANILIJA GIALLA (GIUSO 3 kg)

Pastasaokusom vanilije Zute boje. Koristise za pripreme osnovne
smjese za sladolede, te u osnovnim slasticarskim nadjevima.

SASTOJCI: Secerni sirup, glukozni sir-
up, arome, bojila, zgusnjivac, suha tvar.

PASTA AMARETTO (GIUSO 2,5 kg)

Pasta proizvedena od ljeSnjaka, badema i kakaa. Recept karak-
terizira prisutnost Secera.

SASTOJCI: Secer, badem, biljno ulje (suncokretovo, palmino),
kakao smanjen u mastima, arome, emulgator, lecitin. Moze
sadrzavati tragove: kikiriki, mlijeko, orasi
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PASTA GIANDUIA (GIUSO 2,5 kg)

g Pasta na baziljeSnjakaikakaa. Karakterizira je prisutnost Secera.

i,
=
;t" 2 SASTOJCI:  ljesnjaci, kakao, Secerne dekstroze, bilj-
: . ' no ulje (suncokretovo), emulgator: sojin lecitin, arome

PASTA BADEM (GIUSO 2,5 kg)

Proizvod proizveden s visokim postotkom badema. Omogucu-
je dobivanje sladoleda karakteristi¢ne zaobljenosti tipicne za
slatki badem.

SASTOJCI: Badem (70%), biljna ulja (suncokretovo, pamucno,
safranovo), arome.

PASTA KIKIRIKI (GIUSO 2,5 kg)

Poluproizvod za sladoled i pecivo. Napravljen od Cistih pecenih
kikirikija.

SASTOJCI: Peceni kikiriki.
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PASTA PANACOTTA (GIUSO 3 kg)

Poluproizvod za sladoled i pecivo. koncentrirana pasta za aro-
matizaciju. KarakteriSe ga prisustvo Secera.

SASTOJCI: Secerni sirup: Secer-voda, glukozni sirup, karamel-
izirani Secer i glukozni sirup, obrano mlijeko u prahu, mlijecni
krem, arome, emulgator: E471

PASTA MANGO (GIUSO 3 kg)

Pasta sa okusom manga koja vasim proizvodima daje okus
istog. Za proizvodnju ovih pasta koristi se metoda koja moze
organolepticke kvalitete ploda ostaviti nepromijenjene. Voéne
paste Giuso izvrsne su za zamjenu voca u sladoledu, ali se
preporucuju i za jacanje okusa gdje se koristi svjeze ili smrznuto
voce.

SASTOJCl:mango (40%), Secer, glukozni sirup, sredstvo za kise-
line: limunska kiselina, zgusnjivaci: E410-E440, Aroma, bojilo:
kurkumin-betakaroten.

Sl —

PASTA ANANAS (GIUSO 3 kg)

Pasta sa okusom ananasa koja vaSim proizvodima daje okus
istog. Za proizvodnju ovih pasta koristi se metoda koja moze
organolepticke kvalitete ploda ostaviti nepromijenjene. Vocne
paste Giuso izvrsne su za zamjenu voca u sladoledu, ali se pre-
porucujuizajacanje okusa gdje se koristisvjezeilismrznuto voce.

SASTOJCI: ananas (100 g svakog 100 g gotovog proizvo-
da), Secer, glukozni sirup, sredstvo za zakiseljavanje, limun-
ska kiselina, arome, stabilizator E310-E440, riboflavin u boji
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PASTA VISNJA (GIUSO 3 kg)

Pasta sa okusom visnje koja vasim proizvodima daje okus istog.
Za proizvodnju ovih pasta koristi se metoda koja moze organ-
olepticke kvalitete ploda ostaviti nepromijenjene. Vocne paste
Giuso izvrsne su za zamjenu voca u sladoledu, ali se preporucu-
ju i za jacanje okusa gdje se koristi svjeze ili smrznuto voce.

SASTOIJCI: Kisele viSnje 100%, Secer, glukozni sirup, regulator
kiselosti limunska kiselina, sredstvo za zgusnjavanje, arome,
bojilo.

PASTA NARANDZA (GIUSO 3 kg)

Pasta sa okusom narandze Vasim proizvodima daje
okus narandze te blagu narandzastu boju. Kao i sve
vocne Giuso-ve paste i pasta arancia u sebi sadrzi vi-
sok udio narandze. Doziranje 60f70 gr po kg mase.

SASTOJCI: Narandza 60%, Secer, glukozni sirup, regula-
tor kiselosti limunska kiselina, stabilizatori, arome, boja.

PASTA FIOCCO AZZURRO (GIUSO 3 kg)

Pasta plavo nebo, specificne plave boje i okusa vanilije ova
pasta koristi se za proizvodnju sladoleda bas kako bi baze
poprimile intenzivnu plavu boju. Takoder moze se koristiti u
slasticarstvu kako bi biskviti i kremovi dobili specificnu plavu
boju. Doziranje 50 gr po kg mase.

SASTOIJCI: Secer, glukozni sirup, arome, suha tvar.
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PASTA BANANA (GIUSO 3 kg)

Pasta sa okusom banane koja vasim proizvodima daje okus
istog. Za proizvodnju ovih pasta koristi se metoda koja moze
organolepticke kvalitete ploda ostaviti nepromijenjene. Voéne
paste Giuso izvrsne su za zamjenu voca u sladoleduy, ali se
preporucuju i za jacanje okusa gdje se koristi svjeze ili smrznuto
voce.

SASTOIJCI:banane (40%), Secer, glukozni sirup, zakiseljavanje:
limunska kiselina-jabucna kiselina, stabilizator: E410-E440,
arome.

PASTA JAGODA (GIUSO 3 kg)

Pasta sa okusom jagode. Osim Sto bazama za sladolede i
slasticarskim kremama daje puni okus jagore, pasta fragola daje
i blagu rozkastu boju. Pasta fragola dolazi iz Giuso-ve linije Tan-
tofrutto, koju karakterise bogat i pun okus ali i udio samog voca,
1 kg voca dolazi na 1 kg paste. Doziranje 60/70 gr po kg mase.

SASTOJCI: Secer, glukozni sirup, arome, suha tvar,
regulator  kiselosti  limunska  kiselina,  stabilizatori.

PASTA ICE BUBBLE (GIUSO 3 kg)

Pasta sa okusom Zzvakale gume, specificne roze
boje. Koristi se  za aromatizaciju i bojenje sladole-
da, biskvita, krema i filova. Doziranje 5o gr po kg mase.

SASTOJCI:  Secer,  glukozni  sirup, arome,  boja.
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PASTA KIWI (GIUSO 3 kg)

Pasta sa okusom kivija. Koristi se za pripremu baza za vo¢ne
sladolede, takoder je pogodna za pojacavanje okusa kod ko-
riStenja zamrznutog voca u slasticarstvu. Daje odli¢nu aromu i
zelenu boju. Doziranje 60/70 gr po kg mase.

SASTOIJCI: Kivi 40%, Secer, glukozni sirup, regulator kiselosti
limunska kiselina, emulgator, arome, boja.

PASTA MENTA (GIUSO 3 kg)

Pasta zelene boje, s ekstraktima metvice. Za sladoled od vode
i mlijeka

SASTOIJCI: Secer, glukozni sirup, voda, prirodna aroma metvice,
safran, zgusnjivac: E407, sredstva za bojenje: patent plavaV

Pasta sa okusom maline. Sa 40% udjela maline u gotovo
proizvodu, pasta lampone bazama za sladoled i slasticar
filovima daje bogat okus maline bez koriStenja svjezeg p
Takoder daje blagu rozkastu boju, a dozira se sa po 60/7¢
kg baze.

SASTOJCI: Kupina 40%, Secer, glukozni sirup, regulator |
ti limunska kiselina, emulgator, arome, boja.
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PASTA PUNC - MALAGA (GIUSO 3 kg)

Pasta sa okusom punca neutralne boje. Koristi se za aromati-
ziranje osnovnih smjesa za sladolede te za razne kreme i mouss-
ova u slasti¢arskoj industriji. Doziranje 6o/70 gr po kg baze.

SASTOJCI:  Grozdice, Secer, glukozni sirup, regula-
tor kiselosti limunska kiselina, emulgator, arome, boja..

PASTA ZELENA JABUKA (GIUSO 3 kg)

Pasta sa okusom zelene jabuke. Koristi se za aromati-
ziranje osnovne smjese za sladolede, takoder u slasticar-
skoj industriji se koristi kao pojaciva¢ okusa za kreme i
mousseove. Pasta mela verde dolazi iz Giuso-ve linije Tan-
tofrutto, koju karakterise bogat i pun okus voca zbog visok-
og udjela voda u samog voca. Doziranje 60/70 gr po kg baze.

SASTOJCI: Zelene jabuke, Secer, glukozni sirup, regula-
tor kiselosti limunska kiselina, emulgator, arome, boja.

PASTA BOROVNICA (GIUSO 3 kg)

Pasta sa okusom borovnice. Sa 40% udjela borovnice u goto-
vom proizvodu, pasta mirtillo bazama za sladoled i slasticar-
skim filovima daje bogat ukus borovnice bez koristenja svjezeg
ploda. Takoder daje blagu ljubicastu boju. Doziranje 60/70 gr po
kg mase.

SASTOIJCI: Borovnice 40%, Secer, glukozni sirup, regulator
kiselosti limunska kiselina, emulgator, arome, boja..
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PASTA SUMSKO VOCE (GIUSO 3 kg)

Pasta sa okusom Sumskog voda. Sa 40% udjela Sumskog voca
u gotovom proizvodu, pasta tuttobosco bazama za sladoled i
slasticarskimfilovimadajebogatokusSumskogvocabezkoristen-
ja svjezeg ploda. Ova pasta dolazi iz Giuso-ve linije Tantofrutto,
koju karakterise visok udio voca, na 1 kg paste nalazise 1 kg voca.
Daje blagurozuboju proizvodima. Doziranje 60/70 gr po kg mase.

SASTOJCI:  Maline, borovnice, crvene ribizle, regula-
tor kiselosti limunska kiselina, emulgator, arome, bojila.

PIRE ZELENO | SUMSKO VOCE | LJUBICICA
(1,65 kg) - zdravi sladoled

[ & Poluproizvod za sladoled i peci-
ﬁ- ] Vo. Koncentrirana pasta za aromatizaciju.

Sastojci: malina (30%), jagoda jagoda iz koncentrata (25%),
kupina kupina iz koncentrata (15%), pulpa borovnice iz kon-
centrata (15%), Secer, glukoze sirup, dekstroni, inulin, ekstrakt
crne mrkve (2,5% ), limunska vlakna, stabilizatori: E410, Acijant:
limunska i vinska kiselina, prirodne arome, boje: antocijanini.

PIRE ZELENO VOCE DUMBIR | LIMUN
(1,65 kg) - zdravi sladoled

¥ Poluproizvod za sladoled i peci-
| vo. Koncentrirana pasta za aromatizaciju.

SASTOJCI: limunovi sokovi od koncentrata (84%), Secer,
kandirani dumbir (15%), glukozni sirup, dekstroza, inu-
lin, limunska vlakna, stabilizatori: E410. Kiselo sredst-
vo: limunska kiselina, prirodne arome, boje: sSafran-Ei14a.
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PASTA STRACIATELLA (GIUSO 5,5 kg)

Pasta sa okusom stracciatelle. Koristi se za aroma-
tiziranje  osnovne smjese za sladolede, takoder u
slasticarskoj industriji se koristi kao pojaciva¢ okusa
za kreme i mousseove. Doziranje 60f70 gr po kg baze.

SASTOJCI: Rafinirane i hidrogenizovane biljne masti palme
i kokosa, Secer, nemasni kakao, emulgator sojin lecitin.

COKOLADA SUPER 120 (GIUSO 2 kg)

Cioccolato super je napravljen od nemasne visokokvalitetne
cokolade, sa visokim postotkom kakaa koji daje jedinstven i
prirodan okus sladoledu. Sladoled dobivate je bez laktoze, sa
snaznim, punim i uravnotezenim okusom. Takoder sladoledu
daje odli¢nu strukturu i postojanost.

SASTOJCI: Nemasni kakao, dekstroza, Cokolada, kakao 22/24.

COKOLADA EXTRA TAMNA (GIUSO 2 kq)

Cioccolato Fondente Superior je napravljen od tamne gorke
Cokolade, sa visokim postotkom kakaa koji daje jedinstven i
prirodan okus sladoledu. Sladoled je bez laktoze, sa snaznim,
punim i uravnotezenim okusom. Takoder sladoledu daje
odli¢nu strukturu i postojanost.

SASTOJCI: Gorka cokolada 60%, kakao, obrano mlijeko u pra-
hu, dekstroza, fruktoza, Secer, stabilizatori i emulgatori.




_

KAFA ESPRESSO 100% (GIUSO o,75 kg)

Napravljena 100% od najkvalitetnije kafe Arabice iz Kolumbije.
Espresso kafa je zamrzavanjem osusena kafa koja je u obliku
sitnih komadica. Sluzi za aromatiziranje i davanje blage boje
kafe sladoledima, kao i za zavrSnu dekoraciju. Ne sadrzi vodu i
masti, kao ni vjestacke pojacivace okusa. Priprema je jednos-
tavna zahvaljujuci lakom otapanju. Koristi se i u pripremi krema
za kolace.

SASTOJCI: Kafa arabica 100%.

PASTA KOKOS SUPERPREMIUM

Pasta sa okusom kokosa. Razlikuje se od obicne Giuso-ve
kokos paste zbog stanja u kojem se nalazi i intenziteta okusa.
Naime pasta cocco superpremium se nalazi u suhom stanju kao
kokosovo brasno, medutim prilikom mijeSanja sa bazama ona
otpusta ulja i aromatizuje baze. Upravo zbog ove osobine pastu
superpremium je mnogo lakse i brze koristiti. Doziranje 60/70
gr paste po kg mase.

SASTOJCI: Kokos 40%, Secer, stabilizator, arome.

PASTA JOGURT (GIUSO 2.5 kg)

Peryo’base 5o predstavlja bazu za sladolede sa okusom jogurta.
Ima njezan i veoma aromatican okus. Ne sadrzi masnoce i
omogucdava pravljenje sladoleda sa suhom i kompaktnom
strukturom. Doziranje 5o gr po litri mlijeka uz dodatak jogurta.

SASTOJCI: Dekstroza, maltodekstrin, obrano mlijeko u prahu,
obrani jogurt u prahu, limunska kiselina, zgusnjiva¢. emulgator.




43

PASTA LIMUN 50 (GIUSO 2,5 kg)

Limone 5o je baza za sladolede napravljena od dehidriranog
prirodnog soka limuna. Odli¢no se rastapa vodiiveze za druge
sastojke te im daje postojanu i kiselkastu aromu limuna. Ne
sadrzi masnoce niti mlijeko.

SASTOJCI: Dekstroza, maltodekstrin, limunska kiselina, sok od
limuna, arome



KREME ZA

SLADOLEDE | KOLACE

CHOCOPEANUT (GIUSO 2,5 kg)

Chocopeanut predstavlja variegato sa COKOLADNOM
KREMOM | KOMADICIMA LJESNJAKA. Krema chocope-
anut je variegato iz Giuso-ve linije Chocobuoni. Ova linija
proizvoda je kreirana kako bi kupci mogli obogatiti i poboljsa-
ti okus domacdeq sladoleda. Blaga slanoca jos vise obogadu-
je okus. Primjenjuje se u pekarskoj i slasticarskoj proizvod-
nji torti, kolaca, deserata. Doziranje 100 gr na kg mase.

SASTOJCI: Secer, biljno ulje, ljednjaci, kikiriki, obrano mlijeko u
prahu, kakao, sol, laktoza,emulgatorsojinlecitin, prirodnearome.

CHOCOCOCCO (GIUSO 2,5 kg)

Chocococco je variegato sa COKOLADNOM KREMOM | UKUS-
NIM KOMADICIMA KOKOSA. Krema chocococco je variegato iz
1] Giuso-ve linije Chocobuoni. Ovallinija je kreirana da bi kupci mog-
: li obogatiti i poboljsati okus domaceg sladoleda. Osim u proiz-
vodnji sladoleda ovaj proizvod ima Siroku primjenu u pekarskoj i
slasticarskoj industriji. Doziranje 100 gr kreme na jedan kg mase.

SASTOJCl: Secer, biljno ulje, lje$njaci, obrano mlije-
ko u prahu, kokos, nemasni kakao, laktoza, sirutka u pra-
hu, emulgator sojin lecitin, arome, prirodna aroma vanilije.

CHOCOCRUNCH (GIUSO 2,5 kg)

Chococrunch  predstavlja variegato sa COKOLADNOM
KREMOM | UKUSNIM KOMADICIMA LJESNJAKA | BADEMA.
Krema chococrunch je variegato iz Giuso-ve linije Chocobuoni.
Owu liniju proizvoda Giuso je izbacio na trziste da bi kupci mogli
poboljsati okus domaceg sladoleda. Osim u proizvodniji slado-
leda, ova krema se koristi u pekarskoj i slasticarskoj proizvod-
nji kolaca, torti il ideserata. Doziranje 100 gr na jedan kg mase
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SASTOJCI: Seder, biljno ulje, lje3njaci, bademi, obrano mlije-
ko u prahu, kakao, sirutka u prahu, laktoza, emulgator sojin
lecitin, prirodne arome.




BISCHOCO (GIUSO 2,5 kg)

Krema bischoco je variegato iz Giuso-ve linije Chocobuoni. Ova linija
je stvorena da bi kupci mogli da poboljsaju okus domaceg sladoleda.
Bischoco predstavlja variegato sa ¢okoladnom kremom i ukusnim ko-
madi¢ima keksa i ljeSnjaka. Dobro poznati okus i konzistencija Cine
ovaj proizvod odli¢nim za upotrebu prilikom izrade proizvoda u pe-
karskoj i slasticarskoj industriji. Doziranje 100 gre na jedan kg mase

SASTOJCI: Ljesnjak biskvit (pSenicno brasno, Secer, ljeSnjaci, argarin,
puter), Secer, biljno ulje, ljeSnjaci, nemasni kakao, obrano mlijeko u
prahu, emulgator sojin lecitin, prirodne arome.

CHOCOBELLA (GIUSO 5,5 kg)

Ukusna krema od bijele cokolade s filetama bade-
ma, kokosovim  orasima i nasjeckanim  vafelima.

SASTOIJCI: biljno ulje (suncokret), Secer, obrano mlijeko u pra-
hu, punomasno mlijeko u prahu, sirutka u prahu, voda 4,5%, bil-
jno ulje psenicnog brasna (kokos), emulgator (sojin lecitin), sol,
sredstvo za podizanje (bikarbonat natrija), kokosove pahuljice
2%, kakao maslac, tostirani bademi 1%, emulgator (sojin lecitin).

CHOCONOBLE (GIUSO 3 kg)

Vrlo kvalitetna pokrivenost na temelju prave tamne Coko-
lade (85%) bogata je i zadovoljavaju¢a. Tamno coko-
ladno, s jakim, mirisnim i aromaticnim okusom. Jamci
deblju pokrivenost i naglasen i ugodan ‘“split” efekt.

SASTOJCl: gorka cokolada  (suncokret, kokos,  Sa-
fran). Moze sadrzavati tragove ljesnjaka, mlijeka.
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CHOCOMERINGA (GIUSO 2,5 kg)

Cokolada koja sadrzi filete badema i ljesnjaka i zi-
tarice.  Karakterizira ju hrskavost suSenog voca u
ugodnom kontrastu s zaobljenos¢u cokolade.

SASTOJCI: Suncokretovo ulje, Secer, obrano mlijeko u pra-
hu, zrna meringue,punomasno mlijeko u prahu, sirutka u
prahu, kakao u prah, kakao maslac, ljesnjak kikiriki | sezam.

OREO (GIUSO 2,5 kg)

Koristi se prilikom spravljanja sladoleda kao i u po-
slasticarstvu.  KarakteriSe je  specificni  okus  Oreo.

SASTOIJCl:Secer, biljno ulje (uljana repica), kakao biskvi-
ti (pSeni¢no brasno, Secer, maslac, kakao prah, biljna mast
(palma, suncokret), glukozni sirup, sredstvo za bojen-
je cada sol, sredstvo za uzgoj: karbonat amonijeve kiseline
503ii), ljesnjaci, niski masni kakao, obrano mlijeko u pra-
hu, emulgator: sojin lecitin, arome, prirodna aroma vanilije.

NERELLA (GIUSO 5,5 kg)

Krema nerella je proizvod iz Giuso-ve linije hladnih krema.
Hladne kreme su idealne za sve sladoled majstore koji Zele da
obogate izgled svojih sladoleda sa razli¢itim okusima i tek-
sturama. Vrlo su jednostavni za upotrebu. Ulijete ih u posudu
sa sladoledom i posudu stavite da se miksa do Zeljene konzis-
tencije. Krema chiara je bazirana na ljeSnjacima i okusu nutelle.

SASTOJCI: Seéer,bilinoulje, ljednjaci, kakaovamast, obranomlije-
kouprahu, dekstroza, stabilizatori,emulgatorsojinlecitin,aroma.




VARIEGATO VISNJA (GIUSO 3 kg)

Pasta sa okusom visnje iz linije Tontofrutto, koju karak-
terise visok udio vola u samom proizvodu. Koristi se za
pripremu baza za vocne sladolede kao i za pripremu fi-
lova i dekorisanje gotovih proizvoda u slasticarstvu.

SASTOICI: Visnje 40%, Secer, glukozni sirup, regulator
kiselosti limunska kiselina, zgusnjiva¢, arome, suha tvar.

VARIEGATO NARANDZA (GIUSO 2,5 kg)

Raznoliko ukrasena 50% polu-kandiranom narandzom.

SASTOJCI: Kora od narandze, glukozni sirup, sok od
narance, Secer, zgusnjivaci: E407-E44, prirodne arome
narance, zakiseljavanje: limunska kiselina, ekstrakti povrda.

VARIEGATO KARAMEL SMOKVA (GIUSO 2,5 kg)

Raznoliko ukrasen 60% karameliziranim smokvama. Pri-
sutnost komada velike velicine za povecanje Zvaka-
vosti i kontrasta s kremastom strukturom sladoleda.

SASTOIJCI: smokve (60%), karameliziraniSecer, prirodne arome.




VARIEGATO SUMSKO VOCE (GIUSO 5,5 kg)

Tjestenina za raznovrsni sladoled i ukrase, karakterizirana
prisutnos¢u oko 40% voda; s cijelim vocem i u komadima.

SASTOICI: glukozni sirup, Secer, jagode, kupine, borovnice,
zakiseljavanje: limunska kiselina-vinska kiselina; zgusn-
jivaci: E440-E410, sredstva za bojenje antocijanini, arome.

VARIEGATO MANGO (GIUSO 2,5 kg)

Tjesteninazaraznovrsnisladolediukrase, karakterizirana prisut-
noscu oko 40% vocda. S zrelim okusom manga i Zuto-narancas-
tom bojom, posebno pogodan za sladoled od jogurta.

SASTOJCl: sok od manga iz koncentrata (40%),
Secer, glukozni sirup, dekstroza, zakiseljavanje: i
munska  kiselina, vinska kiselina; zgusnjiva:  E4so0-
E410-E1422; arome, sredstva za bojenje: Ei100-E160a-E171

VARIEGATO PISTACIJA (GIUSO 5,5 kg)

Poluproizvod za sladolede i tijesta sa okusom pistacija.

SASTOICI: biljna ulja (suncokret, Safran, riza), Secer, pistacija
(15%), obrano mlijeko u prahu, punomasno mlijeko u prahu,

sirutka u prahu, arome, emulgator: sojin lecitin, kakao maslac,
bojila: E141.
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VARIEGATO JAGODA (GIUSO 3 kg)

Tjestenina za raznovrsni sladoled i ukrase, karakterizirana
prisutnoscu oko 40% voda; s cijelim vocem i u komadima.

SASTOJCI: jagoda, Seler, glukozni sirup, zakiseljavan-
je: limunska kiselina - vinski acid; sredstva za zgusnjivanje:
Ez40, arome, sredstva za bojenje: antocijanini, suncokret.

JAGODA KREMA S KOMADIMA (GIUSO 5,5 kg)

Krema s okusom bijele ¢okolade i jagode s barSunastom
konzistencijom pojacana hrskavim dodirom voca i atraktivnom
bojom.

Vrsta ambalaze: kanta

Tezina konf. kg: 5,5

N. pakovanja po kutiji: 2
Doziranje g / kg smjese: po ukusu

LIMUNSKA KREMA S KOMADIMA
(GIUSO 5,5 kg)

Krema aromatizirana od bijele ¢okolade i limuna meke konzis-
tencije pojacana hrskavim dodirom voca i svijetlom bojom.

Vrsta ambalaze: kanta

Tezina konf. kg: 5,5

N. pakovanja po kutiji: 2
Doziranje g / kg smjese: po ukusu




SMIJESA ZA SOFT
SLADOLEDE

SOSOFT COKOLADA (GIUSO 5,5 kg)

Poluproizvod u prahu za pripremu sladoleda sa okusom kakaa.

SASTOJCI: Secer, obrano mlijeko u prahu, kakao, dek-
stroza, rafinirani biljni masti (kokos) stabilizator: E466-
E410-E412, emulgatori: E472b-E477, sojino brasno, arome.

SOSOFT MLIJECNI KREM (GIUSO 3 kg)

Poluproizvod u prahu za pripremu sl-
adole sa okusom mlijecne kreme.

SASTOIJCI: Secer, obrano mlijeko u prahu, kakao, dekstro-
za, maltodekstrin,  stabilizator:  E466-E410-E412-E407;
emulgatori: E472b-E477, sojino brasno, arome.
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BAZE ZA
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GlUSo,

UICREM 50

COMPLET 100 C KANTA (GIUSO 15 kg)

Complet 100 C karakteristican je po svjezem i delikata-
nom okusu mlijeka, Komplet 100 C je idealan za one koji
vole klasi¢ne talijanske sladolede, s vrlo finom, toplom i
barSunastom  strukturom. Priprema je veoma jednostav-
na i daje kremast okus. Koristi se u pripremi sladoleda.

SASTOJCI: Dekstroza, preradeno biljno ulje
kokosa, obrano mlijeko u prahu, maltodek-
strin, emulgator, stabilizator, prirodne arome.

COMPLET 100 C (GIUSO 2 kqg)

Complet 100 C karakteristican je po svjezem i delikata-
nom okusu mlijeka, Komplet 100 C je idealan za one koji
vole klasi¢ne talijanske sladolede, s vrlo finom, toplom i
barSunastom  strukturom. Priprema je veoma jednostav-
na i daje kremast okus. Koristi se u pripremi sladoleda.

SASTOIJCI: Dekstroza, preradeno biljno ulje kokosa, obra-
no mlijeko u prahu, maltodekstrin, emulgator, stabilizator,
prirodne arome.

FRUICREM 50 (GIUSO 2 kg)

Fruicrem je Giuso voc¢na baza sa kremastim ucinkom. Daje
sladoledu kvalitetnu i glatku strukturu, bez mogucnos-
ti formiranja zracnih jastudi¢a. Ima neutralni okus te ne sa-
drzi masti i derivate mlijeka. Priprema se toplo ili hladno.

SASTOJCI: Dekstroza, maltodekstrin, stabilizatori, emulgatori,
sojino brasno.
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FRUICREM 100 C (GIUSO 2 kq)

Fruicrem je Giuso vocna baza sa kremastim ulinkom. Daje
sladoledu kvalitetnu i glatku strukturu, bez mogucnos-
ti formiranja zracnih jastucica. Ima neutralni okus te ne sa-
drzi masti i derivate mlijeka. Priprema se toplo ili hladno.

SASTOJCI: Dekstroza, maltodekstrin, stabilizatori, emulgatori,
sojino brasno.

MATYGEL 50 (GIUSO 2,5 kg)

Complet 100 C karakteristican je po svjezem i delikata-
nom okusu mlijeka, Komplet 100 C je idealan za one koji
vole klasi¢ne talijanske sladolede, s vrlo finom, toplom i
barSunastom  strukturom. Priprema je veoma jednostav-
na i daje kremast okus. Koristi se u pripremi sladoleda.

SASTOJCI: Dekstroza, maltodekstrin, obrano mlijeko u prahu,
stabilizatori, emulgator, arome.

NEUTRO 4 (GIUSO 2 kg)

Neutro 4 predstavlja Giusov stabilizator. Njegova funkcija jeste
da doprinese stabilizaciji vezivanja vode za ostale elemente un-
utar sladoleda. Nema ogranicenu primjenu i moze se priprema-
ti toplo i hladno. Ne sadrzi vjestacke arome niti emulgatore.

SASTOJCI: Dekstroza, stabilizatori.
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MULTIBASE 50 (GIUSO 2,5 kg)

Multibase je proizvod pogodan za pravljenje mlijecnih sl-
adoleda na bazi vode. Produkt je naznaclen time da ne sa-
drzi mlijecne derivate i dodatnu mast. Okus je blag i moze se
pripremati toplo i hladno. Odli¢an je za koristenje u ljetnim
mjesecima za dobivanje sladoleta na bazi voca sa sorbettos-
nom strukturom. Ova baza za sladolede je neutralnog okusa.

SASTOJCI: Dekstroza, maltodekstrin, obrano mlijeko u prahu,
sojino brasno, stabilizatori, emulgator, arome.

GEL ZA SLADOLED

Gel za sladoled predstavlja poboljsivac koji uvecava volumen
sladoleda i pospjesuje postizanje kremastijeg okusa sladoleda.

SASTOJCI: voda, Sorbitol E420, Mono i digliceridi masnih kise-
lina E471, prirodna aroma narandze.
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BRASNO

MANTLER BRASNO 480 (25 kg)

Predstavlja super glatko brasno tip 480. Upotrebljava se za
izradu razlicitih proizvoda i peciva u pekarstvu.

SASTOJCI: pSenica.

MANTLER BRASNO 960 (25 kg)

Predstavlja super glatko brasno tip g60. Upotrebljava se za
izradu razli¢itih proizvoda i peciva u pekarstvu.

SASTOJCI: raz.

MANTLER BRASNO 1250 (25 kg)

Predstavlja super glatko brasno tip 1250. Upotrebljava se za
izradu razlicitih proizvoda i peciva u pekarstvu.

SASTOJCI: raz.
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RAZENO BRASNO T 1250 (Farina 30 kg)

Upotrebljava za izradu raznih vrsta peciva u pekarstvu.
Vlaga: 15%Pepeo: 1,2 - 1,3%Stepen kiselosti: max 4,2%

SASTOJCI: RaZeno brasno.

SADRZIGLUTEN

RAZENO BRASNO TIP 960 (Farina 30 kg)

Upotrebljava za izradu raznih vrsta peciva u pekarstvu.
Vlaga: 15%Pepeo: 1,2 - 1,3%Stepen kiselosti: max 4,2%

SASTOJCI: Razeno brasno.

SADRZI GLUTEN

RAZENO BRASNO R 2500 (Farina 20 kg)

Upotrebljava za izradu raznih vrsta peciva u pekarstvu.
Vlaga: 15%Pepeo: 1,2 - 1,3%Stepen kiselosti: max 4,2%

SASTOJCI: RaZeno brasno.

SADRZI GLUTEN
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BRASNO ZA BUREK TIP 380 (Farina 30 kg)

Upotrebljava se za pravljenje raznih vrsta pita, tijeste kojima je
potrebna visoka elasti¢nost. Daje izvrsnu strukturu, elasti¢nost
i mekodu tijestu. Vlaga: 15% Pepeo: 0,45% Stepen kiselosti:
max 2,4%

SASTOJCI: PSeni¢no brasno.

P1ZZA BRASNO (Farina 30 kg)

Upotrebljava se za izradu tijesta za pizzu. Daje
tijestu  odlicnu  elasticnost i strukturu  Sto  ovo
brasno  ¢ini  najbolji  izbor za  pripremu  pizza.

SASTOJCI: PSeni¢no brasno.

KOKOSOVO BRASNO (30 kg)

Sitno  kokosovo brasno, koristi se prilikom pripreme
slasticarskih biskvita i nadjeva (rafaelo torta, rafaelo kug-
lice) ili kao dekoracija za slasticarske i pekarske proizvode.

SASTOJCI: Kokosovo brasno.



STABILIZATOR &

CHARM (GIUSO 2 kg)

Charm predstavlja stabilizator za proizvode napravljene na
bazi kreme, koji se serviraju na pozitivnim temperaturama (o
- 4 stepena Celzijusa) Efikasno zamjenjuje tradicionalne sta-
bilizatore (zelatina i sli¢no) jer se mnogo lakse koristi s ob-
zirom da prije upotrebe ne morate zagrijavati ve¢ se samo
umijesa u kremu. Doziranje 8o gr charma na jedan kg smjese.

SASTOIJCI: Secler, maltodekstrin, stabilizatori, Zelatin, arome.

DEKORATIVNI
POSIPI

COKOLADNE CRNE MRVICE (master Martini 16 kg)

Dekorativne bijele mrvice na jednostavan nacin ¢ine torte,
kolace i druge deserte dekorativnijim i ukusnijim. Dekorisite
rubove torti, pospite po desertima i dajte elegantan izgled
Vasim slatkim proizvodima.

SASTOJCI: Secer, potpuno hidrogenizovane biljne masti palmi-
nog jezgra, nemasni kakao u prahu, emulgator, sirup glukoze,
aroma vanilije
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COKOLADNE BIJELE MRVICE (Master Martini 16 kg)

Dekorativne bijele mrvice na jednostavan nacin ine
torte, kolae i druge deserte dekorativnijim i ukus-
nijim.  DekoriSite rubove torti, pospite po deserti-
ma i dajte elegantan izgled Vasim slatkim proizvodima.

SASTOJCI: Secler, potpuno hidrogenizovane biljne mas-
ti palminog jezgra, obrano mlijeko u prahu, laktoza, emul-
gator, sirup glukoze, tvar za prekrivanje, aroma vanilije
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SARENE MRVICE

Koristi se  kao  sredstvo za  dekorisanje  tor-
ti i kolaca kao i ostalih poslastica. Karakteristi¢ne
su po svojoj Ssarenolikosti kao i specificnom okusu.

SASTOJCI: Secer, Skrob, Zitarice, zelatin te razlicite boje.

KANDIRANA TRESNJA (Master Martini 5 kg)

Kandirana tresnja odli¢nog kvaliteta i ukusa koristi se u
slasticarskoj proizvodnji deserata. Pakovanje kandirane tresnje
sadrzi 200% udio voca, koje je u svojoj prirodnoj formi i obliku.
Moze se koristiti za zavrsne dekoracije torti i kolada, alii kao
krupni komadi tresnje u filovima.

SASTOJCI: Tresnje, glukozno-fruktozni sirup, Secer, konzer-
vans, regulator kiselosti, boja.

DEKORATIVNI SECER (Moby Dick 10 kg)

Poseban Secer za ukrasavanje i dekoraciju peciva kao sto su
krofne i donuti. S prirodnom aromom vanilije. Ne sadrzi o¢vrsn-
ute masti. Sadrzi lijepe bijele, prirodne boje kao i izvrsna ljeplji-
va svojstva. Moze se posipati i na tijesto s masnom povrsinom.

SASTOJCI: Dekstroza, kukuruzni skrob, hidrogenizirana biljna
mast, aroma vanilije.

BEZ GLUTENA



VISNJE ZA SLADOLEDE (GIUSO 5,5 kg)

U proizvodnji sladoleda ali i u slasticarstvu, kisele visn-
je su jedan od proizvoda koji se dosta cesto koristi. Giu-
so-ve polu kandirane kisele viSnje koje se nalaze u bla-
go zasSecerenom sirupu od visanja. Amarenata galateria
sadrzi prave kisele visnje koje su mekane ali sa postojanim ob-
likom, tamne boje. Pakovanje karakterise udio boca od 75%.

SASTOIJCI: ViSnje, sirup od glukoze, Secer, kise-
li viSnjin sok, kiselo sredstvo, limunska kiselina, sok
od grejpa, arome, sredstvo za bojenje, konzervans.

KANDIRANO SUMSKO VOCE

Sumsko voce u sirupu, za ukradavanje i punjenije tijesta i slado-
leda.

SASTOIJCI: Sumsko voce (jagode, borovnice, kupine) (60%),

glukozni sirup, kisela sredstva: limunska kiselina, koncentrat
soka od crne mrkve, prirodni okusi

DEKORATIVNA SO

Krupna, mekana so za perece i slicno.

SASTOJCI: so.




FONDANT

PASTA DI ZUCCHERO WHITE (Master Martini 8 kg)

Fondant masa bijele boje za oblaganje torti te pripremu razlici-
tih jestivih zavrdnih dekoracija .

SASTOJCI:  Secer, glukozni  sirup,  Skrob, nehi-
drogenizovano  biljno  ulje  palme, voda,  sredst-

vo za odrzavanje vlaznosti, zgusnjiva¢, boja, arome.
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SUSAM (10 kg)

Upotrebljava se prilikom izrade hljebova i peciva sa sjemen-
kama, te kao posip za razli¢ite pekarske proizvode poput labli,
pletenica, kifli. Takoder se koristi i prilikom pripreme raznih
pohovanih jela poput pilecih fileta, Snicli i falafela.

SASTOJCI: Sjemenke susama.

MIJESANI POSIP (Moby Dick 10 kg)

Sastoji se od 5 komponenti i koristi se u pekarskoj industriji
prilikom izrade pekarskih proizvoda poput hljeba i kifli sa sje-
menkama.

SASTOIJCI: Susam, ovas psenicne pahuljice, jeémene pahuljice,
sjeme lana, oljusteni suncokret.

CURUKOT (Moby Dick 10 kg)

Upotrebljava se prilikom izrade hljebova i peciva sa sjemenka-
ma, te kao posip za razli¢ite pekarske proizvode poput somuna.

SASTOJCI: Curukot.
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PLAVI MAK (5 kg)

Upotrebljava se prilikom izrade peciva i Strudli, te kao posip za
razlicite pekarske proizvode.

SASTOJCI: Plavi mak.

LAN (Moby Dick 25 kg)

Upotrebljava se prilikom izrade hljebova i peciva sa sjemen-
kama, te kao posip za razli¢ite pekarske proizvode poput labli,
pletenica, kifli. Takoder se koristi i prilikom pripreme raznih
pohovanih jela poput pilecih fileta, Snicli i falafela.

SASTOJCI: Sjemenke lana.

SUNCOKRET (10 kg)

Upotrebljava se prilikom izrade hljebova i peciva sa sjemenka-
ma, te kao posip za razlicite pekarske proizvode.

SASTOIJCI: Sjemenke suncokreta.




ZOBENE PAHULIJICE (Moby Dick 5 kg)

Upotrebljava se prilikom izrade
hljebova i peciva sa sjemenkama,
te kao posip za razlicite pekarske

SASTOJCI: Zobene pahuljice.

KUKURUZNA KRUPICA (Moby Dick 10 kg)

Upotrebljava se prilikom izrade kukuruznih peciva i kao posip
za somune.

SASTOJCI: Kukuruzna krupica.




TOPINZI

DEZERTNI PRELJEV COKOLADA (1 kg)

Cokolada za  preljev  slastica  (¢okolada,  slado-
led, vocnih salata itd.) koja se lako pretvara u tekuci
oblik, a kada se ohladi, skruti se i pravi glazuru.

SASTOJCI: Secer, voda, dekstroza, kakao prah sa re-
dukovanim  sadrzajem masti  (min  9%), humectant
— glycerin, modifikovani skrob, so, kiselina - limun-
ska kiselina, konzervans - kalijum-sorbat, aroma vanile.

DEZERTNI PRELJEV SUMSKO VOCE (z kg)

PreljevodSumskogvocdaspremanzakoristenjebezprethodne pri-
preme. Pogodanzaglaziranjeipreljevanjekolaca, tortiipalacinki.

SASTOJCI: Seler, voda, voce u promjenjivim udjeli-
ma min.18% (viSnja, kupina i borovnica), modifikovani
skrob, boja — ekstrakt iz pokozice crvenog grozda, zgusn-
jiva€ — pectin, kiselina — limunska kiselina, konzervans — ka-
lijum — sorbat, arome, stabilizator — trikalcijum citrate.
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DANIELA KREMA (10 KG)

Hladni krem u prahu za izradu pekarskih i hladno punih
kremnih punjenja njeznog, pomalo karamelastog okusa.

SASTOJCI: Secer, modificirani $krob, slatki sirutka u pra-
hu, palmova mast, glukozni sirup, zgusnjivaé: E 401,
MLIJECNI PROTEIN, stolna sol, stabilizator (i): E 450, aroma,
boja za hranu: biljni ekstrakt. Aditivi: pakovano s antioksi-
dansima, s jednom vrstom Secera i zasladivaca, s bojom, po-
jacivacem ukusa, fosfatom, zasladivacem, u zastitnoj atmosferi

DANIELA KREMA (25KG)

Hladni krem u prahu za izradu pekarskih i hladno punih
kremnih punjenja njeznog, pomalo karamelastog okusa.

SASTOJCI: Secer, modificirani $krob, slatki sirutka u pra-
hu, palmova mast, glukozni sirup, zgusnjivaé: E zo1,
MLIJECNI PROTEIN, stolna sol, stabilizator (i): E 450, aroma,
boja za hranu: biljni ekstrakt. Aditivi: pakovano s antioksi-
dansima, s jednom vrstom Secera i zasladivaca, s bojom, po-
jacivacem ukusa, fosfatom, zasladivacem, u zastitnoj atmosferi

FIORFIORE ROYAL (25 KG)

Fiorfiore Royal je termostabilna zuta krema, predstavlja polu-
gotovi proizvod za dobijanje visoko kvalitetnog krema sa oku-
som vanilije. Priprema se jednostavno, a moze se pripremati i
sa dodatkom vode ili mlijeka. Upotrebljava se kao punilo za ra-
zli¢ite pekarske i slasti¢arske proizvode. Pogodan je i za pecenje
i zamrzavanje. Priprema: 350 gr kreme + 1 | vode ili mlijeka.

SASTOJCI: Secer, modificirani $krob, obrano mlijeko u pra-
hu, ne odvrsnute biljne masti (palme i kokosa), zgusn-
jivadi, glukozni sirup, laktoza, mlije¢ne bjelancevine,
emulgatori, sol, stabilizatori, arome, bojilo betakaroten.




SMIJESE ZA

BISKVITE

BLACK SOFT

Predstavlja  smjesu za izradu kolacda i  biskvita.

SASTOIJCI: secer, pSeni¢no brasno, psSenicni skrob, kakao
prah (5,5%), jaja u prahu, modificirani Skrob, prezelantizirano
kukuruzno brasno, tvar za rahljenje (E450, E5o0, E341), slatka
sirutka u prahu, emulgatori (E372e, E472b, E472a), sol i aroma.

GURMET MAFIN

Predstavlja premiks za izradu mafina i spuzvastih kolaca.

SASTOICI: Secler, psenicni Skrob, pSeni¢no brasno, modifi-
cirani Skrob (krompirov), vlakna, sredstva za dizanje tijes-
ta: E450, E500, E341, (krompirov), psenicni slad, so i arome.

FIORFIORE PAN DI SPAGNA (Master Martini 25 kg)

Fiorfiore pandispagna je gotova smjesa za dobijanje biskvita koji
sumekaniifleksibilni.Uzavisnotiod dodatnihsastojakainjihovog
omijera (jaja, voda, kakao) mogu se dobiti tri vrste biskvita: zuti
biskvit, cokoladni biskvit (sa dodatkom kakaa) i biskvit za rolate.

SASTOJCI: Secer, psSenicno brasno, psenicni Skrob, ne-
masni kakao prah, krompirov Skrob, nemasni kakao prah,
krompirov Skrob, obrano mlijeko u prahu, maltodek-
strini, sredstvo za narastanje, emulgator sojin lecitin.
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VALBELLA SOFT (Mantler 10 kg)

Valbella Soft predstavlja proizvod koji se koris-
ti kao premiks za socne, oraSaste biskvite i kolace.

SASTOJCI: Secer, pSenicni skrob, psenicno brasno, przeni
ljeSnjaci, modificirani Skrob, sredstva za pecenje: E450, E5o0,
E341, slatka sirutka u prahu, ekstrakt jeCmenog slada, emul-
gatori: E381, E475, E471, sol, Srkob, stabilizator E415, arome.



SMJESA ZA HLJEB SA 6 SJEMENKI-

Predstavlja smjesu za spravljanje peciva poput hljeba. Karak-
teristi¢na je po tome Sto je prilikom pripreme koristeno 6 vrsta
sjemenki.

SASTOJCI: GLUTEN, mlijeko i susam.

KROFNA SA JAJIMA

Koristi se za izradu peciva kao Sto su krofne.

SASTOIJCI: GLUTEN, jaja, mlijeko i soja.

SLATKO PECIVO

Koristisezaizraduslatkihvrstapecivaodkasnogilisnatogdijesta.

SASTOJCI: Secer, pSeni¢no brasno, jaja u prahu, sol,
emulgator (E481), tvar za tretiranje brasna (E300),
kukuruzno brasno, aroma, enzimi, ekstrakt kurkume.




BAGET PREMIUM 10 (Mantler 25 kg)

Koncentrirana smjesa za pripremu tipicnih francuskih bageta.
Visenamjenski proizvod za proizvodnju cijelog asortimana
bageta, peciva i francuskog bijelog hljeba.

SASTOIJCI: Maltirano pSenicno brasno, de-
hidrirana pSenicna kiselina, je¢meno brasno.




ORASASTI

PLODOVI

BADEMI (10 kg)

Upotrebljava se prilikom izrade raznih vrsta krema, nadjeva,
filova u slasticarskoj industriji te kao zavrsna dekoracija u vidu
posipa..

SASTOJCI: Sirovi bademi.

LJESNJACI (20 kg)

Upotrebljava se prilikom izrade raznih vrsta krema, nadjeva,
filova u slasticarskoj industriji te kao zavrsna dekoracija u vidu
posipa.

SASTOICI: Sirovi ljesnjaci.

ORAH (20 kq)

Upotrebljava se prilikom izrade raznih vrsta krema, nadjeva,
filova u slasticarskoj industriji te kao zavrSna dekoracija u vidu
posipa.

SASTOJCI: Sirovi orasi.




GRANULIRANI LJESNJACI - ZRNA (2 kg)

U vakuum vredici nasjeckajte tostirane sjeckane ljeSnjake
promjera 3-5 mm.

Vrsta ambalaze: vrecica

Tezina konf. kg: 2

N. pakovanja po kutiji: 3
Doziranje g / kg smjese: po ukusu
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PIZZA BRASNO (10 kg)

Upotrebljava se za izradu tijesta za pizzu. Daje tijestu odli¢nu
elasti¢nost i strukturu Sto ovo brasno ¢ini najbolji izborom za
pripremu pizza.

SASTOJCI: pSeni¢no brasno.

MAJONEZA TOMICO (5 kg)

Upotrebljava se prilikom proizvodnje sendvica, hamburgera,
hot dogova i sli¢nih proizvoda, ali i u proizvodnji sosova poput
tartar sosa.

SASTOIJCI: Biljno ulje, voda, Zumanjak, ocat, gorusica, sol,
arome, limunska kiselina, konzervans..

PIZZA UMAK (Moby Dick 10 kg)

Koristi se u pripremi pizza, canzona i sli¢nih proizvoda, kao i u
proizvodnji umaka za razli¢ita jela poput umaka od paradajza
za pastu.

SASTOJCI: Voda, koncentrat paradajza, Secer, modifi-
cirani kukuruzni Skrob, sirce, jodirana sol, zacinsko bil-
je, regulator kiselosti limunska kiselina, konzervans.



BLAGI RECAFP

Moby Wick

) A
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KECAP (Moby Dick 10kg)

Upotrebljavaju se u pekarskoj i ugostiteljskoj industriji prili-
kom pravljenja pizza, canzona i slanih jela poput umaka od
gljiva.

SASTOJCI: Sampinjoni.

SIR EDAMER (Jager cca 3 kg)

Sir mlije¢nog porijekla sa 40% masnoce idealan je za pripremu
sendvica, pizza i razli¢itih umaka ciji okus dodatno obogaduje.

SASTOIJCI: Pasterizovano mlijeko, sol startne kulture, sirilo.

SIRTOPSY (Moby Dick 2,5 kg)

Topljeni sir biljnog porijekla koristi se kao zamjena za mlijecni
sir u pripremi sendvica, pizza, canzona i sli¢nih proizvoda.

SASTOJCI: Voda, biljna masnoca 28%, Skrob,
morska sol. masnoca 28%, skrob, morska sol.



74

SAMPINJONI ISKA

Upotrebljavaju se u pekarskoj i ugostiteljskoj industriji prili-
kom pravljenja pizza, canzona i slanih jela poput umaka od
gljiva.

SASTOJCI: Sampinjoni.



MESNI
PROGRAM &

HRENOVKE (MENPROM 200 g)

Koriste se u pekarskoj i ugostiteljskoj industriji prilikom
proizvodnje proizvoda poput kifle sa hrenovkom i hot doga.

SASTOJCI: Masinski okoSteno pilece meso 70%, voda,
pile¢e kozice, proteini soje, kukuruzni Skrob, kuhin-
jska sol, Seceri, zacini, regulator kiselosti, antioksi-
dansi, zgusnjivac, konzervans, prirodna aroma.

PILECA SALAMA (MENPROM 400g)

Pile¢a salama koristi se za izradu sendvica, pizza i dru-
gih sli¢nih proizvoda u pekarskoj i ugostiteljskoj industriji.

SASTOJCI: Masinski okoSteno pilece meso 70%, voda,
pile¢e kozice, proteini soje, kukuruzni Skrob, kuhin-
jska sol, Seleri, zacini, regulator kiselosti, antioksi-
dansi, zgusnjivac, konzervans, prirodna aroma.

PILECA SUNKA (MENPROM 7 kg)

Dimljena pileca Sunka koristi se za izradu sendvica, pizza i dru-
gih sli¢nih proizvoda u pekarskoj i ugostiteljskoj industriji.

SASTOIJCI: Masinski okostano pilece meso 40%, pilece meso
30%, voda, proteini soje, kuhinjska sol, Seceri, zacini, regulator
kiselosti, pojacivac okusa, antioksidans, konzervans prirodne
arome.
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OSTALO

KAKAO ARIBA (Master Martini 1 kg)

Namaz svijetlo smede boje i ¢okoladnog okusa. Odli¢no se
spaja sa osnovnim poslasticarskim kremama i filovima. Ta-
koder se koristi kao nadjev za razli¢ite pekarske proizvode.

SASTOJCI: Seéer, nehidrogenizovana biljna mast (palme,
soje, suncokreta, uljane repice i kukuruza u razlici-
tim proporcijama), mlijeko u prahu, sirutka u prahu, ka-
kao u prahu, ljesnjaci, emulgator sojin lecitin, arome.

KAKAO 10-12

Namaz svijetlo smede boje i ¢okoladnog okusa. Odli¢no se
spaja sa osnovnim poslasticarskim kremama i filovima. Ta-
koder se koristi kao nadjev za razlicite pekarske proizvode.

KAKAO 20-22

Namaz svijetlo smede boje i ¢okoladnog okusa. Odlicno se
spaja sa osnovnim poslasticarskim kremama i filovima. Ta-
koder se koristi kao nadjev za razli¢ite pekarske proizvode.
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VEGETA B ZACIN (Briz 5 kg)

Suseni zacin u prahu koji se koristi prilikom pravljenja razlici-
tih slanih jela kao Sto su supe, odresci, gulasi i slicno. Raz-
novrsnost suhog povréa dodatno obogacuje i aromatizira jela.

SASTOIJCI: Kuhinjska sol 60%, Secer, pojacivac okusa, suseno
povrce (mrkva, pastrnjak), suseni zacini (crniluk, persun, crni
biber), kukuruzni Skrob, boje.

RAZEVA SLAD (Moby Dick 10 kg)

Namaz svijetlo smede boje i ¢okoladnog okusa. Odlicno se
spaja sa osnovnim poslasticarskim kremama i filovima. Ta-
koder se koristi kao nadjev za razli¢ite pekarske proizvode.

SASTOJCI: Secer, nehidrogenizovana biljna mast (palme,
soje, suncokreta, uljane repice i kukuruza u razlici-
tim proporcijama), mlijeko u prahu, sirutka u prahu, ka-

SUSENI LUK (14 kg)

SuSeni crni luk visokog kvaliteta upotrebljava se u pe-
karskoj  proizvodnji za izradu slanih jela. Daje inten-
zivnu aromu svjezeg luka i odlican je za pripremu pita.

SASTOJCI: Suseni crni luk.
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PAPIR ZA PECENJE - LISTICI

Papir za pecenje je idealan za oblaganje plehova ili kalupa za
torte i kolace.

PAPIR ZA PECENJE - ROLNE

Papir za pecenje je idealan za oblaganje plehova ili kalupa za
torte i kolace.

KUKURUZNI SKROB (Moby Dick 10 kg)

Skrobno brasno (3krob) je fini bijeli ili Zu¢kasto-bijeli prah
koji se sastoji od sitnih zrnaca. Skrob je slozeni ugljikohidrat
(polisaharid) bez okusa i mirisa. Koristi se kao zgusnjivac u
kulinarstvu.

SASTOJCI: Kukuruzni skrob.
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PATRON ZA SLAG

Punjac za slag je Celi¢ni cilindar ili uloZzak napunjen dusikovim
oksidom (N20) koji se koristi kao sredstvo za Slag u dozatoru
Slaga.

KAVSER
Sahnekapsein

(Crasm Chargers
Slsgroompatranen
Chpsutas para nata
Stehtiong bampity
Capsuiles & crima Chardilly

24 SN

FRANCUSKA KORPA

Plasticna korpa odli¢nog kvaliteta i Cvrstoce. Veoma laga-
na i prakticna za skladistenje peciva u pekarskoj industriji.
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DDI d.o. Drustvo za proizvodnju,

promet i usluge

Luka b.b, Busovada

E-mail: info@ddi-doo.ba

Tel: +387(0)32 406 654,

Fax:+387(0)32 247 700

Mob: +387(0)61 787 752
+387(0)62 848 649

DDi

PDV 236196520005;
U/I 96/03, 1-4152 KS Travnik
Ziro radun:

Raiffeisen Bank Zenica
1610550004860023
ASA Banka Busovada
1340400000025713
ProCredit
1941120160900150
UniCredit
3386702240163230

n facebook.com/DDldooZenica

@ instagram.com/ddi.doo1



